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Not ordinary drink.not ordinary drink.



Giffard nasce nella città francese di Angers, capoluogo del dipartimento 
Maine-et-Loire nella regione della Loira. Una regione che basa gran parte 
della propria economia sull’agricoltura ortofrutticola della vicina zona D’An-
jou.
Tutto ebbe inizio durante la calda estate del 1885, con il farmacista 
Angevinese Emile Giffard, il quale, proprio durante questo periodo, creò 
un ottimo digestivo e rinfrescante, un liquore puro e trasparente al gusto di 
menta. Furono i clienti del vicino Grand Hotel di Angers che apprezzarono 
per primi questo raffinato liquore. Il successo fu immediato ed Emile tras-
formò la sua farmacia in distilleria per dedicarsi a tempo pieno alla liquoris-
tica. Prendendo spunto dalle caramelle al mentolo tanto in voga all’epoca, 
chiamò la sua creazione “Menthe Pastille”.
Quattro generazioni successive, la famiglia Giffard ancora crea il Menthe 
Pastille, ma anche altri liquori, creme e sciroppi, sempre rispettando qualità 
e tradizione.
La filosofia aziendale è rimasta sempre la stessa: produrre con la qualità 
della natura e con i sistemi di lavorazione più avanzati.



Liqueurs & Liqueurs Crèmes de Fruits

ABRICOT

AMARETTO

ANGURIA

CAFFE

CARAMEL TOFFEE

CHERRY BRANDY

COCCO

COGNAC E CARAMELLO

COGNAC E MANDORLE

CREMA DI BANANA

CREMA DI CACAO BIANCO

CREMA DI CACAO SCURO

CREMA DI MENTA BIANCA

CREMA DI MENTA VERDE

CURACAO BLU

LICHI

MANDARINO

MANGO

MARASCHINO

MELAGRANA

MELONE VERDE

ORANGE CURACAO

GIFFARD LIQUEURS & CREMES DE FRUITS 
Gamma di liquori e creme di liquori dove troviamo un’ampia scelta di prodotti per la creazione di cocktail con la qualità e tradizione di casa Giffard.
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Liqueurs & Liqueurs Crèmes de Fruits

PARFAIT AMOUR 

PARFAIT TRIPLE SEC 

PERA WILLIAM

RABARBARO

SOUR APPLE MANZANA VERDE 

TRIPLE SEC

CREMA DI CASTAGNE

CREMA DI CILIEGE

CREMA DI FRAGOLE DI BOSCO 

CREMA DI LAMPONI

CREMA DI MIRTILLI 

CREMA DI MORE 

CREMA DI PASSION FRUIT 

CREMA DI PESCHE 

CREMA DI PESCHE DI VIGNA

CREMA DI POMPELMO ROSA

CREMA DI ROSA

CREMA DI VIOLETTA

CREME DE CASSIS D’ANJOU

CREME DE CASSIS IMPERIALE

GIFFARD LIQUEURS & CREMES DE FRUITS 
Gamma di liquori e creme di liquori dove troviamo un’ampia scelta di prodotti per la creazione di cocktail con la qualità e tradizione di casa Giffard.
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Giffard Premium Liqueurs

ABRICOT DU ROUSSILLON

CARIBBEAN PINEAPPLE

BANANE DU BRASIL

CASSIS NOIR DE BOURGOGNE

CURAÇAO TRIPLE SEC   

GIFFARD PREMIUM LIQUEURS
Liquori complessi con aromi ricchi e profondi. Materie prime selezionate e varietà eccellenti con origine garantita al fine di creare liquori ben bilanciati con aromi ricchi e potenti. 
Le ricette per questi liquori sono integrate con l’uso di spezie o di distillati invecchiati come Cognac e Rum.
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ABRICOT DU ROUSSILLON

CASSIS NOIR DE BOURGOGNE

CURACAO TRIPLE SEC

Fleur de Sureau sauvage

ginger of the indies

Framboise de ronce

Vanille de madagascar

ABRICOT DU ROUSSILLON

CASSIS NOIR DE BOURGOGNE

CURACAO TRIPLE SEC

Fleur de Sureau sauvage

ginger of the indies

Framboise de ronce

Vanille de madagascar

ABRICOT DU ROUSSILLON

CASSIS NOIR DE BOURGOGNE

CURACAO TRIPLE SEC

Fleur de Sureau sauvage

ginger of the indies

Framboise de ronce

Vanille de madagascar



Giffard Premium Liqueurs

FLEUR DE SUREAU SAUVAGE

CAFÉ DU HONDURAS

GINGER OF THE INDIES 

VANILLE DE MADAGASCAR 

PIMENT D’ESPELETTE

GIFFARD PREMIUM LIQUEURS
Liquori complessi con aromi ricchi e profondi. Materie prime selezionate e varietà eccellenti con origine garantita al fine di creare liquori ben bilanciati con aromi ricchi e potenti. 
Le ricette per questi liquori sono integrate con l’uso di spezie o di distillati invecchiati come Cognac e Rum.
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ABRICOT DU ROUSSILLON

CASSIS NOIR DE BOURGOGNE

CURACAO TRIPLE SEC

Fleur de Sureau sauvage

ginger of the indies

Framboise de ronce

Vanille de madagascar

ABRICOT DU ROUSSILLON

CASSIS NOIR DE BOURGOGNE

CURACAO TRIPLE SEC

Fleur de Sureau sauvage

ginger of the indies

Framboise de ronce

Vanille de madagascar

ABRICOT DU ROUSSILLON

CASSIS NOIR DE BOURGOGNE

CURACAO TRIPLE SEC

Fleur de Sureau sauvage

ginger of the indies

Framboise de ronce

Vanille de madagascar



Giffard Creations Liqueurs

COCOGIF

AGAVE SEC

GUIGNOLET D’ANGERS

MANGALORE

LIMON GIALLO

PEPPERMINT PASTILLE

MENTHE PASTILLE

GIFFARD CREATIONS
Una linea di liquori speciali, per chi è alla ricerca della tradizione liquoristica francese e non solo.
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Giffard Sirops

ALBICOCCA

AMARENA 

ANANAS 

ANGURIA 

ANICE 

ARANCIA

ROSA 

BANANA

BASILICO

BUBBLE GUM 

CASSIS

CARAMELLO SALATO

CARAMELLO

CETRIOLO

CIOCCOLATO BIANCO

CIOCCOLATO SCURO

CRANBERRY

CREME BRULEE

CURAÇAO BLEU 

FALERNUM

FICO

FIORI DI SAMBUCO

FRAGOLA

FRUTTO DELLA PASSIONE

GRANATINA

GUAVA

KIWI

JASMIN

GIFFARD SIROPS
Il gusto naturale è la priorità di Giffard, gli sciroppi vengono prodotti dalla frutta, spezie o estratti di piante assieme allo zucchero, a nche esso lavorato direttamente in azienda, senza aggiunta di con-
servanti.
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Giffard Sirops

LAMPONE

LAVANDA

LEMON GRASS

LIME

LIMONE

LITCHI

MANGO

MELA VERDE

MELAGRANA

MELONE

MENTA GLACIALE

MENTA VERDE

MIRTILLO

MOJITO

MORE

NOCE DI COCCO

ORZATA

PEPERONCINO

PERA

PESCA

PESCA BIANCA

PISTACCHIO

POMPELMO ROSA

ROSA

RHUM

VIOLETTA

ZAFFERANO

ZENZERO

GIFFARD SIROPS
Il gusto naturale è la priorità di Giffard, gli sciroppi vengono prodotti dalla frutta, spezie o estratti di piante assieme allo zucchero, a nche esso lavorato direttamente in azienda, senza aggiunta di 
conservanti.
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Giffard Coffee Sirops

AMARETTO

CARAMELLO

CANNELLA

CASTAGNA

CIOCCOLATO BIANCO

CIOCCOLATO SCURO

NOCCIOLA

ORZATA

PISTACCHIO

VANIGLIA

GIFFARD COFFEE SIROPS
I caffè aromatizzati sono ormai presenti nelle pasticcerie, coffee-shop, bar e non solo. Ispirata dalle tendenze anglosassoni scopriamo sempre più una caffetteria innovativa che si adegua alle tenden-
ze del momento. Ed è proprio qui che entrano in gioco i nostri coffee Syrups “Giffard”,con una linea di sciroppi dedicata esclusivamente al mondo del caffè, per spaziare con fantasia e creatività.
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Giffard Sirops Sucrant

AGAVE

GOMMA ARABICA E FIORI D’ ARANCIO 

ZUCCHERO DI CANNA

EGG WHITE

Sirops SUCRANT
Una linea di sciroppi dolcificanti, indispensabile per moltissimi cocktail e Long drink.

EGG WHITE
Sciroppo di canna da zucchero ed albume d’uovo.
Una soluzione innovativa per la creazione di cocktail la cui ricetta contiene albume d’uovo, che apporta gusto, consistenza e schiuma. Ideale per cocktail come Pisco sour e altri.

BITTER
Concentrato ad alta resa aromatica.

TEA SIROPS
Sciroppi al sapore di tea, per creazioni innovative ed uniche.

70 cl

1 L

1 L

70 cl

Giffard Bitter & Tea Sirops
BITTER

TEA CHAI

TEA MATCHA

1 L

70 cl

70 cl



Giffard Fruit For Mix 

ANANAS

BANANA

COCCO

FRAGOLA

LAMPONE

MANGO

MIRTILLO

PASSION FRUIT

PESCA

PUREE DI FRUTTA GIFFARD 
Giffard rinnova la sua tradizione di azienda leader nella produzione di sciroppi e creme alcoliche con la creazione di nuovissime puree di frutta. Gluten free, senza lattosio e completamente vegane, 
con la loro altissima percentuale di frutta a piena maturazione sono uno strumento indispensabile per il barman di oggi che riscopre i classici senza smettere di innovare ed è sempre attento alle
esigenze sue e del cliente. Giffard, l’arte del sapore!
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Ispirandosi alla classica gamma di liquori e alla tecnica degli Shrub, Giffard 
ha sviluppato una nuova gamma in cui frutta e piante vengono macerate 
nell’aceto di vino. Il risultato è una gamma analcolica con grande ricchezza 
aromatica e un ridotto livello di zucchero per sottolineare questa intensità 
aromatica, che apporta complessità, lunghezza in bocca e un vero valore 
aggiunto al cocktail.



Giffard Alcohol Free

FIORI DI SAMBUCO

ZENZERO

POMPELMO ROSA

ANANAS

70 cl

70 cl

70 cl

70 cl

GIFFARD ALCOHOL FREE 
Per soddisfare la crescente richiesta di ingredienti analcolici di qualità, Giffard ha messo tutti i suoi quasi 140 anni di know-how nella macerazione di frutta e piante e la sua esperienza nei liquori in 
questi nuovi innovativi prodotti.

0%   

0%  

0%  

0%    



La complessità con la quale Oscar si rapporta al mondo lo induce a 
cercare sempre una via nuova, non battuta, e a confrontarsi con l’esigenza 
di esprimere emozioni nuove attraverso itinerari gastronomici polisensoriali. 
La ricerca instancabile, perchè irrefrenabile, di una via originale per 
esprimere il tradizionale Q Spirits è il risultato di questa complessità 
sommata alla sua vastissima esperienza internazionale.
Q è una gamma di spiriti e liquori che rappresentano un’opportunità per 
innovare, una sfida per creare, uno strumento per realizzare un percorso di 
miscelazione con uno stile unico

Q Vermouth è l’espressione del mio pensiero.
Oscar Quagliarini



-

SESÌ un Italien à Paris Liqueur

SESÌ LIQUORE APERITIVO

SESÌ LIQUORE APERITIVO
Sesì nasce dalla voglia di vivere, o meglio di tornare a vivere. Un italiano in fuga a Parigi, una fuga da se stesso in primis, che trova la consacrazione professionale nella Ville Lumiere, una città esi-
gente. E per una città esigente era giunto il momento di creare il prodotto da aperitivo “par excellence”. Un bitter, blu. Perché “blu is the new orange”. Ed ogni riferimento è puramente Casuale.
A Parigi, se ordini una “Piscine”, ti portano un bicchiere di Champagne con un cubetto di ghiaccio dentro. Ma le piscine sono azzurre ed è per questo che Sesì è blu, infatti immaginandolo miscelato 
assieme allo Champagne ed al ghiaccio, possiamo dire addio all’arancione. Finalmente un’alternativa.
Naso: arancia, genziana.
Bocca: ricco bouquet di agrumi con un retrogusto amaricante
Finale: lungo e piacevole.

16 %  70 cl



Q Vermouth

Q VERMOUTH ROSSO

Q VERMOUTH BIANCO

Q VERMOUTH SECCO

Q VERMOUTH ROSSO
Su una base forte di spezie decise come il rabarbaro, la liquirizia e la genziana, ha costruito un lato gentile di camomilla, sambuco e vaniglia. Coriandolo e angelica completano un bouquet che si 
sviluppa a ventaglio dando occasione di assaporare ogni singolo componente.

Q VERMOUTH BIANCO
Ricco di note floreali, dove spiccano sambuco e lavanda, generoso di spezie, con una buona presenza di coriandolo e origano, “Q” Bianco si esalta nei profumi del bergamotto e nei sapori, pieni e 
profondi, del dittamo e del luppolo.

Q VERMOUTH SECCO
Con un finale di Marsala che, arricchito di pepe di Sichuan, uva passa e rosa canina, ha dato vita a “Q” Secco. Un vermouth da assaporare contemplando le nuvole e immaginando i vulcani siciliani.
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Q Bitter

Q BITTER

Q BITTER BIANCO

Q BITTER
La nota speziata viaggia sulle note dello zenzero e del quassio mentre l’armonia citrica è stata creata miscelando i sentori dell’arancio, del cedro e del mandarino; il lato amaricante, infine, è immanca-
bilmente affidato alla genziana. Il tutto è supportato dai 25 gradi alcolici che danno struttura e profondità al bitter.

Q BITTER BIANCO
“Q” Bitter Bianco è un liquore che ho in testa da molto tempo, da quando, nella ricerca del giusto colorante naturale per Q bitter, mi sono scontrato con il problema della sua stabilità: con il tempo, 
per il fatto di essere un colorante naturale, virava al giallo ocra. Da allora ho avuto il desiderio di produrre un bitter completamente trasparente, brillante, per dare sfogo alle mie fantasie notturne su 
cocktail mai inventati. La grande sfida è stato renderlo bianco per davvero e dopo molto tentativi, ho capito che il percorso migliore era filtrarlo con dei carboni vegetali. Nella ricetta di Q Bitter Bianco 
si ritrova la freschezza del Q Bitter, la sua naturalità, il suo basso grado zuccherino, la sua florealità. Q Bitter Bianco, una nuova sfida per la creatività di tutti noi.
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DR ROB ricerca le botaniche più pregiate, prova e riprova, nel suo laborato-
rio non lascia nulla al caso ed alla fine ecco il risultato più entusiasmante, 
uno spirit elaborato unico nel suo genere

www.drrob.it

Un bitter ricco e persistente in cui predomina il 
gusto agrumato dell'arancia rafforzato dalle note 
amare e speziate di rabarbaro, genziana e liquirizia. 

Perfetto per i classici dell'aperitivo italiano

INGREDIENTI: ACQUA, ALCOOL, ZUCCHERO,
ESTRATTI ED INFUSI DI ERBE, COLORANTE: E 122

PRODOTTO E IMBOTTIGLIATO DA:
Calabro Beverage D.I. Via G. Natale, 50 87062 Cariati (CS)
Tel. +39 338 9058446 / C.D. IT 00 CS X00149 P U.D. CZ

70cl
25%Vol

small batch

PRODUCT OF ITALY

BITTER

8 0 5 6 1 5 7 0 7 0 2 8 3

BITTER
Stile Italiano

LIQUORE AMARO



Dr Rob Bitter Stile Italiano

DR ROB BITTER STILE ITALIANO

DR ROB BITTER STILE ITALIANO
Un bitter amaro e persistente in cui predomina il gusto agrumato dell’arancia rafforzato dalle note amare e speziate di rabarbaro, genziana e liquirizia. perfetto per i classici dell’aperitivo italiano

25% 70 cl



Creazione dell’enologo e mastro distillatore Jean-Sebastien Robiquet,
prodotto nella zona di Cognac in Francia. Tutto nasce da una antica ricetta 
di Jean-Baptiste de la Quintinye, originario proprio di questa zona e
botanico alla corte di Re Sole Luigi XIV di Francia, su ogni bottiglia troviamo 
ritratto il Giglio, simbolo reale francese.
Il Vermouth La Quintinye viene lavorato partendo da una base di Pineau 
des Charente, una mistella di mosto di vino e Cognac ancora giovane, che
apporta forza ed intensità d’aroma e bilanciato da botanicals accurata-
mente selezionati che rendono questo Vermouth sorprendente ed
innovativo.



La Quintinye Royal Vermouth

LA QUINTINYE VERMOUTH EXTRA DRY

LA QUINTINYE VERMOUTH BLANC

LA QUINTINYE VERMOUTH ROUGE

LA QUINTINYE VERMOUTH EXTRA DRY
Un blend di vini bianchi, Pineau des Charente e 27 botaniche, che danno una netta prevalenza erbacea, citrica con sfumature floreali.

LA QUINTINYE VERMOUTH BLANC
Un blend di vini bianchi, Pineau des Charente e 18 botanicals rendono questo Vermouth fresco, agrumato con sentori che ricordano i frutteti di limone.

LA QUINTINYE VERMOUTH ROUGE
Un accurato blend di Pineau des Charente rosé, vini bianchi locali e una selezione di 28 botanicals creano un rifinito e complesso boquet di aromi, con note piccanti e di vaniglia.
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75 cl
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William Hilton in persona nel 1845 fondò l’omonima distilleria sull’isola di 
Madeira e quasi l’intera produzione di rum era destinata al mercato locale, 
esattamente come avveniva per le altre distillerie presenti sull’isola. Dopo 
un florido inizio la distilleria venne chiusa per mancanza di mercato e solo 
recentemente uno degli eredi ha deciso di riportare in auge il marchio fon-
dando la ENM (Engenho Novo de Madeira) la quale, sotto il brand William 
Hilton, è tornata a produrre con tecniche moderne ma con vecchi alambic-
chi e fedele alla tradizione di famiglia.



William Hinton Vermute

WILLIAM HINTON VERMUTE

WILLIAM HINTON VERMUTE
Prodotto alla cui base viene utilizzato un vino invecchiato di Madeira con una macerazione di piante aromatiche tipiche dell’isola di Madeira e alcune spezie. Perfetto per tutte le occasioni, rinfrescante 
e versatile. Può essere servito con ghiaccio o come ispirazione per cocktail.

14,5%  75 cl



I Cognac della famiglia Merlet fondono le propie radici nel 1850 nel paesino 
di Saint Sauvant, nella Cru “Fins Bois”, l’area con la maggiore produzione 
del Cognac.
Questa Cru è tra le più variabili delle sei AOC del Cognac in base alla zona, 
dove la distilleria Merlet e i suoi vigneti sorgono a ridosso delle “Borderies” 
e “petite Champagne”, dove il clima risente in parte degli influssi oceanici, 
ma grazie al sio terreno gessoso in profondità, i Cognac prodotti in questa 
zona se portati a maturità sono molto intensi e profumati, con eleganza di 
aroma ed un’ottima complessità.
L’intero processo di produzione viene seguito direttamente da Gilles Merlet, 
dalla vigna al bicchiere, nel rispetto dei valori e delle antiche tradizioni tra-
mandate di generazione in generazione.
L’alchimia degli alambicchi in rame, il lento invecchiamento nelle botti di ro-
vere creano Cognac armoniosi ed unici, dove il colore e gli aromi derivano 
esclusivamente dalle uve, dall’invecchiamento e dal lavoro della famiglia 
Merlet, senza l’aggiunta di aromi o altri elementi. 



-

-

      

-

Merlet Cognac 

COGNAC L’ESPRIT DE GUY

COGNAC “L’ESPIRIT DE GUY” 
500 bottiglie prodotte.
Invecchiamento: Minimo venti anni Crus: 100% Fins Bois.
L’Esprit de Guy , un blend di Fins Bois e una riserva famigliare prodotta nel 1948; l’anno in cui Gilles Merlet nasceva. Prodotta in edizione limitata, ogni bottiglia è numerata e personalizzata con il sigillo 
della Distillerie Merlet; Il cofanetto in legno è il tocco finale, composto da due varietà locali di legno, noce e rovere, che simboleggiano le radici e la tradizione della zona di Saint-Sauvant e Cognac. 
Ogni pezzo è unico e prodotto artigianalmeente dall’Ateliers Drevelle di Cognac. Dal colore ambra delicato, a testimonianza del suo lungo invecchiamento. Al naso un bouquet intenso
con note di frutta matura e note di arancia candita. Al palato è morbido, rotondo, pieno e fresco; con il frutto che si sofferma in bocca e la legnosita’ in profondita’. I sapori si fondono elegantemente, 
con un finale piccante con un pizzico di amaro.

43,9%       70 cl



40%  

40%  

40%   

COGNAC VS

COGNAC VSOP

COGNAC BROTHERS BLEND

70 cl

70 cl

70 cl

Merlet Cognac

COGNAC MERLET VS
Invecchiamento: Minimo 2 anni. Crus: Fins Bois, Bon Bois, Petite Champagne.
Al naso fruttato di frutti con nocciolo, miele e mandorle, al palato si percepiscono spezie fresche, leggermente fruttato e asciutto con un finale pieno e soddisfacente fino all’ultima goccia.

COGNAC MERLET VSOP
Invecchiamento: Minimo 4 anni. Crus: Fins Bois, Petite Champagne.
Delicato e finemente fruttato, con note di frutta bianca e pesche al naso. Al palato si presenta rotondo e piacevole, intensamente fruttato che si prolunga sul finale .

COGNAC MERLET “BROTHERS BLEND”
Invecchiamento: Minimo quattro anni. Crus: Fins Bois, Grande Champagne, Petite Champagne.
Eleganti aromi di albicocca, mela cotogna, cannella e vaniglia al naso, assaggiandolo le delicate note fruttate con un sottile sentore legnoso si fanno più intense. Finale lungo e piacevole.



Merlet Cognac

COGNAC SELECTION SAINT SAUVANT 

COGNAC SELECTION RARE XO

COGNAC SÈLECTION “SAINT SAUVANT”
“Invecchiamento: Minimo dieci anni. Crus: Grande Champagne, Petite Champagne, Fins Bois
San Sauvant è il paese delle Distillerie Merlet & Fils, dove la famiglia ha iniziato la distillazione nel 1850, simbolo della storia e del patrimonio Merlet. Selection di Saint Sauvant è una miscela dei
migliori Cognac prodotti dalla famiglia Merlet selezionati dalle loro cantine. Elaborato da Gilles e i suoi due figli, Pierre e Luc, quinta generazione di distillatori Merlet. Prodotto in edizione limitata.

COGNAC SÈLECTION “RARE XO”
“Invecchiamento: Minimo quindici anni. Crus: Petit Champagne, Grande Champagne, Fins bois.
Rotondo caldo ed elegante, questo Cognac è la quinta essenza per il più esigente amante di cognac. Prodotto da Gilles Merlet, è un assemblaggio di Cognac invecchiati nelle cantine di famiglia.
Al naso ricco e complesso, offre un ampio gamma di aromi come scorza di arancia, vaniglia e fiori bianchi. Al palato morbido e rotondo con note di frutta persistenti.

45,2%      

40%        

70 cl

70 cl



Merlet Crèmes de Fruit Liqueurs

CREME DE CASSIS

CREME DE FRAISE DES BOIS

CREME DE FRAMBOISE

CREME DE MURE SAUVAGE

CREME DE CASSIS DE LA SAINTONGE BOISEE
Varietà: Noir de Bourgogne
Colore viola opaco. Aromi di bocciolo selvatico di frutto di Cassis, con note di tabacco mentolato, menta, pepe e spezie. Corpo pieno leggermente sciropposo con un finale esplosivo di Cassis.

CREME DE FRAISE DES BOIS
Varietà: Fragole selvatiche “ Mara “
Colore rosso rubino bruno con sfumature di bronzo. Ricco aroma di fragole con un pizzico di anguria e menta, corpo medio-pieno, vivace e fruttato, marmellata di fragole e miele con finale piccante.

CREME DE FRAMBOISE
Varietà: Mecker, Williamette
Colore rubino intenso. Aromi di lamponi al forno con un pizzico di cacao e spezie, un corpo morbido, dolce e fruttato. Sfumature di pomodoro arrosto e zucchero di canna, finale sapido, minerale e 
terroso.

CREME DE MURE SAUVAGE
Varietà: Black Diamond, Hymalaya
Colore granato. Aroma intenso di marmellata di more, crema pasticcera, miele, fiore di sambuco e un finale speziato. Al palato morbido e setoso, miele, fiori di sambuco ed una morbida finitura delle 
spezie.

20%     

18%    

18%      

18%     

70 cl

70 cl

70 cl

70 cl



Merlet Crèmes de Fruit Liqueurs

CREME DE POIRE WILLIAM

CREME DE PECHE DE VIGNE

LUNE D’ABRICOT

“TROIS CITRUS” TRIPLE SEC

“SOEURS CERISES” CHERRY BRANDY

CREME DE POIRE WILLIAM
Varietà pere William
Aroma morbido e seducente di pera appena affettata, meringa e spezie con succo di frutta, corpo pieno e rotondo, con finale di miele e crostata di pere. Delizioso e vibrante.

CREME DE PECHE DE VIGNE
Varietà: Pesca di vigna
Colore ambra dorato brillante. Aroma vibrante tra pesca e miele con un ricco, satinato dolce corpo pieno e una finale di pesca apparentemente infinito e in continua evoluzione.

LUNE D’ABRICOT APRICOT BRANDY LIQUEUR
Varietà: Roussillon Apricots
Un intenso profumo rivela l’albicocca, frutti tropicali, spezie e note legnose del Cognac. Al palato intenso e morbido allo stesso tempo. Il finale è dolce chiudendo con l’intensità del Cognac.

”TROIS CITRUS” TRIPLE SEC LIQUEUR
Varietà: Arancia rossa, Arancia amara, Limone
Aroma di scorza di arancio, pepe e miele. Questa creazione è stata sviluppata da Gilles Merlet in collaborazione con il Bartender Inglese Tony Conigliaro.

SOEURS CERISES CHERRY BRANDY
Varietà: Ciliege Morello
Al palato si avvertono sapori di ciliegia matura e ciliegia sciroppata, una certa acidità porta freschezza. Finale lungo e corposo grazie all’aggiunta di una parte di Cognac.

18%        

18%      

25%        

40%       

24%     

70 cl

70 cl

70 cl

70 cl

70 cl



Eau De Vigne & Liqueur C2

EAU DE VIGNE

C2 CAFE’ & COGNAC

C2 CITRON & COGNAC

C2 CASSIS & COGNAC

MERLET EAU DE VIGNE
Non invecchiato. Cruse: 75% Cognac Bianco ottenuto da doppia distillazione e 25% Armagnac bianco distillato singolarmente. Fruttato, minerale e speziato lievemente secco e pepato al palato.

C2 CAFÈ & COGNAC
Miscela di Cognac Merlet VSOP con infusione di caffè arabica dal Brasile e zucchero. Chiaramente prevale l’aroma del caffè tostato che si fonde con le note di vaniglia e cioccolato fondente.

C2 CITRON & COGNAC
Miscela di Cognac Merlet VSOP con infusione di bucce di limone e lime. Una esplosione di sapori dove la freschezza degli agrumi cresce lentamente combinandosi con vaniglia, frutta, e legno.

C2 CASSIS & COGNAC
Miscela di Cognac Merlet VSOP con macerazione di Cassis di Saintonge, predominanza di Cassis con la parte evoluta del Cognac che apporta note liquorose di “Madeira” e “Kirsch”. Caldo e intenso.

40%       70 cl

33%       70 cl

33%       70 cl

33%       70 cl



Merlet Chevessac Pineau de Charentes

PINEAU DES CHARENTES “EXTRA VIEUX”

PINEAU DES CHARENTES “CHEVESSAC BLANC”   

PINEAU DES CHARENTES “CHEVESSAC ROSÈ”

PINEAU DE CHARENTES “EXTRA VIEUX”
Vitigno: Ugni Blanc, Colombard. Invecchiato in botti di quercia per minimo dieci anni.
Unione perfetta e armoniosa di mosto d’uva e Cognac, questo pineau AOC viene affinato in barrique per più di 10 anni per ottenere il suo squisito gusto vellutato, creando un’armonia di sapori ine-
guagliabile.

PINEAU DES CHARENTES “CHEVESSAC BLANC”
Vitigno: Ugni Blanc, Colombard. Invecchiato in botti di quercia, blend di Pineau invecchiata minimo due anni e mezzo con Pineau invecchiata fino a sei anni.
Unione perfetta e armoniosa di mosto d’uva bianca e Cognac, il Merlet Chevessac Blanc mescola giovani e vecchi Pineau , affinati in botti di rovere per ottenere la sua deliziosa e vellutata sensazione 
in bocca.

PINEAU DE CHARENTES “CHEVESSAC ROSÈ”
Vitigno: Merlot, Cabernet. Invecchiato in botti di quercia, blend di Pineau invecchiata minimo due anni e mezzo con altre pineau invecchiata fino a sei anni.
Unione perfetta e armoniosa di mosto d’uva rossa e Cognac, il Merlet Chevessac Rosé miscela giovani e vecchi pineau AOC, affinato in botti di rovere per ottenere la sua deliziosa e vellutata sensazi-
one in bocca.

17%       75 cl

17%       75 cl

17%       75 cl



H Theoria è un progetto di Camille Hedin e Marlène Staiger, due ragazze 
parigine che dal mondo della profumeria si sono riversate, è il caso di dir-
lo, in quello della liquoristica. In oltre due anni di lavoro e ricerca, con la 
meticolosità del naso e l’incoscienza del distillatore, hanno utilizzato frutti, 
piante, fiori e cortecce di alberi provenienti da tutto il mondo, elementi che 
non necessariamente si accoppiano bene ma che, come nella profumeria, 
sono in grado di creare un odore e un gusto unico. Hanno creato tre liquori 
sfacciati, unici, semplicemente nuovi.

H è la lettera greca Eta che simboleggia il punto di incontro tra spirito e 
materia. Per Camille e Marlène è la comunione tra arte profumiera e arte 
liquoristica, tra un modo di respirare e uno di bere. E’ letteralmente il mo-
mento in cui si vive.



H Theoria Liqueur

ELECTRIC VELVET

CUIR LOINTAIN

AMOUR MATADOR

MIDI FAUVE

34,1% 

25,2% 

28,6% 

26,0%

50 cl

50 cl

50 cl

50 cl

ELECTRIC VELVET
Il palato naviga tra fiori, bacche, spezie. Mirtillo rosso, cardamomo, violetta ma anche frutto della passione, peperoncino e perfino dragoncello, impossibile fissare il gusto su uno degli ingredienti.
Le note si alternano, si assemblano e si fondono. Al naso, floreale e femminile, si rivela una fragrante carezza. Al palato l’acidità e la piccantezza esplodono con sapori sorprendenti.

CUIR LOINTAIN
Innanzitutto le note encaustiche del rovere americano, subito disarmate dal gusto dolce  dell’arancia che si mescola al gelsomino e al rooibos. Rotondità antica e patinata. Al naso note di frutta cotta, 
tannico e rustico. Al palato, una lunghezza legnosa accompagnata da agrumi.

AMOUR MATADOR
L’amaro della mela si tinge di arancia rossa mentre il ribes nero rivela giocosamente una nota di pepe nero e salvia del tutto inaspettata. Al naso una sorprendente nota di pomodoro candito e un 
profumo un pò sanguinolento. Al palato, sapori di frutti neri speziati, una vivace astringenza di radici.

MIDI FAUVE 
Fico, violetta, fiori d’arancio dolce, cumino nero, coriandolo. Un’associazione confusa come un enigma da risolvere. I sensi si mescolano per lasciare una lunga armonia calda e luminosa. Al naso, le 
note solari e animali sono profonde. Al palato, la vaniglia, le note floreali e verdi tingono di intenso.



L’azienda agricola é sita nel territorio di Cariati Marina sulla costa Jonica 
cosentina e si compone di 14 ettari con agrumeto, seminativi ed uliveto dis-
locata su 3 appezzamenti: un primo nucleo sito in contrada Guardapiedi 
coltivato ad agrumeto, un secondo nucleo in contrada Petraro coltivato ad 
uliveto ed un terzo appezzamento collinare sito in zona Serre Boscose des-
tinato ai seminativi. L’azienda risale a fine ‘800 quando i trisavoli di Roberto 
erano già presenti in loco dediti alla coltivazione degli ulivi.
Nel corso delle epoche, diverse sono state le attività impiantate sul territo-
rio: le coltivazioni orticole, i seminativi per il bestiame, la zootecnia, il vigne-
to, la limetta (detta piretta nell’idioma locale), le coltivazioni cerealicole e 
più recentemente l’agrumeto.



Calabro Liquori Artigianali

BERGAMOTTO

CLEMENTINE 

FINOCCHIETTO

LIMONCELLO 

LIQUIRIZIA 

PEPERONCINO 

PORCINO 

LA PIRETTA

SAMBUCA SILANA

CALABRO 
Prodotti con ingredienti provenienti esclusivamente dal territorio, trasformati e lavorati con la tecnica della macerazione a freddo in modo da mantenere inalterate le proprietà della materia prima
fresca. Vere e proprie specialità liquoristiche artigianali prodotte per gustare appieno la vera essenza della Calabria.

30% 

28% 

28% 

30% 

26% 

30%  

30%  

30%

40%

50 cl

50 cl

50 cl

50 cl

50 cl

50 cl

50 cl

50 cl

50 cl



È l’estate del 2013 quando Yvan Vindevogel, farmacista-imprenditore, sco-
pre un interessante legame tra i potenti poteri del liquore che chiamiamo 
Gin e la sua professione di farmacista. Là, in una tranquilla domenica matti-
na, leggendo il giornale con una tazza di tè, si imbatte in un articolo sull’af-
fascinante storia di Gin.
Incuriosito dagli antichi poteri e dalla storia medicinale di questa bevanda, 
si pone un nuovo scopo: come farmacista nella mente e nel cuore, portare 
questa esperienza di miscelazione e sperimentazione di sapori, caratteris-
tiche ed estratti di erbe in Gin a tutte le persone. Avrebbe dato loro la possi-
bilità di essere il proprio Alchimista, di creare il proprio “Elisir di lunga Vita”.
Cosi nasce Copperhead Gin, “il gin dell’alchimista”.
Infatti prende ispirazione da Mr. Copperhead, un alchimista ossessionato 
dalla ricerca dell’elisir di lunga vita.



Copperhead Gin

COPPERHEAD ORIGINAL LONDON DRY GIN 

COPPERHEAD GIBSON EDITION GIN 

COPPERHEAD BLACK BATCH LONDON DRY GIN  

COPPERHEAD ORIGINAL LONDON DRY GIN 
Contro la tendenza attuale, Copperhead non ha voluto creare un nuovo dry gin in stile “occidentale”. Ma cercare di creare il miglior London Dry, riportando il gin alle sue radici.
Diversi ingredienti sono stati testati  per creare il gin Copperhead. Durante un processo di mesi e mesi, sono stati realizzati diversi lotti per cercare il perfetto equilibrio degli ingredienti. Infine sono stati
selezionati cinque ingredienti: Ginepro, cardamomo, angelica, semi di coriandolo e bucce di arance, creano un’armonia unica.

COPPERHEAD GIBSON EDITION GIN 
Nel 2018 il barman di fama mondiale Marian Beke, proprietaria del famoso Gibson Bar di Londra, ha collaborato alla creazione di questa speciale variante di Copperhead Gin. Ispirata al classico 
cocktail Gibson questa edizione ha uno stile “savory” unico, grazie all’immensa tavolozza di sapori. Ai 5 botanici originali Copperhead si aggiungono non meno di 13 spezie accuratamente selezionate 
tra cui macis, pepe, cassia, alloro, zenzero, pimento, finocchio e semi di aneto, ed infine un tocco di Genever invecchiato otto anni per completarne il gusto morbido e complesso.

COPPERHEAD BLACK BATCH LONDON DRY GIN 
Alla ricerca dell ‘”Elisir della Vita”, il signor Copperhead non ha potuto resistere all’incremento della famiglia Copperhead. Rimase incantato dal magnifico albero di sambuco e dai racconti di stregone-
ria e degli effetti benefici che lo circondavano. Questo Batch gin viene arricchito con le bacche nere di Sambucus Nigra, accuratamente bilanciato con il tè Black Ceylon, questa varietà Black Batch  
sorprenderà piacevolmente i tuoi sensi. Benvenuto nel lato oscuro del gin.

40%

40%

42%  

50  cl

50  cl

50  cl



Copperhead, The Scarfes Bar Edition, è il perfetto equilibrio di note agro-
dolci, speziate e floreali ed è ideale per sorseggiare o mescolare cocktail. 
Per ogni botanico scelto, è stato impiegato lo stesso diligente livello di cura 
e attenzione per cui il team di Scarfes Bar è diventato famoso in tutto il 
mondo. 



Copperhead Scarfes Bar Edition

COPPERHEAD SCARFES BAR EDITION 

COPPERHEAD SCARFES BAR EDITION
L’inebriante mix di botaniche immediatamente riconoscibili di copperhead, con le aggiunte inaspettatamente terrose di pinoli, fiori di pino e un distillato di mele unico.
il distillato che ne risulta è multistrato, con gli inconfondibili aromi di fiori, corteccia e trucioli di legno al naso, una sensazione cremosa in bocca e un carattere speziato, il tutto sposato insieme da fre-
schi sentori di mela.

41%  50 cl



Fondata nel 2017 da Graham Taylor, Crafty Distillery si è guadagnata la 
reputazione di offrire grande qualità e gusto. 
Il pensiero creativo e il duro lavoro sono al centro di ciò che serve per man-
tenere la promessa di “artigianato”.
Costruita da suo padre Billy, la nostra distilleria unica e moderna, non ha 
eguali. Situata su una collina con viste di vasta portata sulle colline di Gallo-
way, la nostra sala di degustazione calda e invitante è il luogo perfetto per 
rilassarsi e godersi la nostra gamma di gustosi liquori. Ogni anno accoglia-
mo oltre 25.000 visitatori per apprendere i segreti del nostro processo.

Il nostro duro lavoro, l’innovazione e la passione ci hanno premiato come:
Distilleria scozzese di gin dell’anno 2020 - Scottish Gin Awards
Destinazione gin scozzese dell’anno 2018 - Scottish Gin Awards



Crafty Distillery Gin

HILLS & HARBOUR GIN      

HILLS & HARBOUR GALLOWAY GIN

HILLS & HARBOUR DISTILLED GIN COCKTAIL

HILLS & HARBOUR GIN      
Il nostro gin Hills & Harbour pluripremiato offre il gusto vibrante e morbido delle foreste e della costa di Galloway, elegantemente confezionato in una bottiglia innovativa ed ecologica.

HILLS & HARBOUR GALLOWAY GIN  
Una volta all’anno realizziamo da zero questo gin in edizione limitata davvero speciale utilizzando solo botaniche raccolte a mano al 100% nel Galloway. 

HILLS & HARBOUR DISTILLED GIN COCKTAIL 
L’ottimo Hills & Harbour Gin distillato con un carico straripante di frutta fresca per ottenere un prodotto meraviglioso da bere da solo o da miscelare.

40%  

40%  

40%  

70 cl

70 cl

70 cl



Nel punto più a sud-ovest del Regno Unito, marito e moglie, Arthur e Hi-
lary Miller hanno fondato la loro Scilly Spirit Distillery sull’isola di St Mary, 
nell’incantevole arcipelago delle Isole Scilly.
Dall’idea iniziale nella primavera del 2017, sono stati finalmente in grado di 
avviare la loro distilleria nel maggio 2019.
L’ispirazione significativa per il loro gin deriva da un vero evento registrato 
nel lontano 18 gennaio 1665, quando una nave del commercio delle spezie 
fece naufragio al largo di Bishop Rock, che trasportava grani di pepe da 
Java, e così è che questo è uno dei botanici chiave nel loro Island Gin.
Inoltre, la straordinaria bellezza delle Isole Scilly, il cui patrimonio ruota 
attorno al mare, ha dato ad Arthur e Hilary un territorio così ricco da ispirare 
anche il design delle loro bottiglie.



Scilly Spirit Distillery

SCILLY ISLAND GIN  

SCILLY ISLAND ATLANTIC STRENGTH GIN

SCILLY ISLAND GIN  
Pieno e rotondo in bocca, con delicati agrumi e ginepro in primo piano, seguiti da note di semi di finocchio, una nota fruttata pepata e una sottile spezia. I toni salati del pepe e del cardamomo sono 
bilanciati da un tocco di dolcezza dell’arancia e del finocchio. 

SCILLY ISLAND ATLANTIC STRENGTH GIN   
Morbido e rotondo al palato con menta fresca e semi finocchio, divertente e brillante, poi un calore speziato di cardamomo e pepe, chiudendo con sentori di morbida dolcezza agrumata. Sul finale, 
lungo secco e caldo.

44% 

57% 

70 cl

70 cl



Downpour Scottish Dry Gin. Agrumi, spezie e fiori di erica selvatica delle 
Ebridi. Il nostro speciale gin scozzese è pieno di prodotti botanici, inzuppan-
doti di grandi sapori audaci che puoi assaporare in ogni goccia.
Limpido in bottiglia, torbido nel bicchiere. 
Il gin Downpour prende vita con una spruzzata di tonica , rilasciando oli es-
senziali da botanici appositamente selezionati, intriso nel sapore dell’isola.

Recentemente incoronato “Scottish Gin Distillery of the Year”, Downpour Gin 
è prodotto utilizzando il doppio in peso di botaniche rispetto alla media del 
settore, risultando in un “Downpour” di sapore più forte. Ispirato alla vita 
dell’isola e utilizzando botanici selvatici delle Ebridi, Downpour attirerà i 
clienti alla ricerca di un gin super premium con provenienza e una storia da 
raccontare.



North Uist Distillery

DOWNPOUR SCOTTISH DRY GIN 

DOWNPOUR COAST & CROFT GIN 

DOWNPOUR SLOE & BRAMBLE GIN 

DOWNPOUR PINK GRAPEFRUIT  GIN 

DOWNPOUR SCOTTISH DRY GIN 
Agrumi, spezie e fiori di erica selvatica delle Ebridi. Il nostro speciale gin scozzese è pieno di prodotti botanici, dei grandi e audaci sapori dell’isola.

DOWNPOUR COAST & CROFT GIN 
Alghe “Pepper Dulse” della costa e timo selvatico del podere. Downpour Coast & Croft ha prodotti botanici dell’isola che puoi sentire in ogni goccia.

DOWNPOUR SLOE & BRAMBLE GIN 
Bacche di prugnolo e more di Uist vengono aggiunti ad una parte del nostro Scottish Dry Gin e una parte invecchiata in botti di ex bourbon per 6 mesi che conferiscono un gusto meraviglioso. 

DOWNPOUR PINK GRAPEFRUIT  GIN 
Un gin Zesty, fresco e brillante in stile “Old Tom” pieno di grandi sapori audaci che creano un gin vibrante ed estivo per il classico gin tonic o tanti altri drink.

46%  

40%

31%

40%

70 cl

70 cl

70 cl

70 cl



Ispirato dalla vitalità costiera di Salcombe e dal suo patrimonio cantieristico 
navale, Salcombe Distilling Co. crea dei gin eccezionali nella sua distilleria 
in riva al mare in Island Street; una delle uniche distillerie al mondo diretta-
mente accessibili in barca.
I Salcombe Fruiters erano golette a vela costruite a Salcombe e nella vicina 
Kingsbridge nel XIX secolo. Queste navi costruite a mano erano le più velo-
ci del loro tempo, con scafi rivestiti in rame e la capacità di navigare vicino 
al vento, erano piccole e veloci per trasportare il carico altamente deperi-
bile di frutta fresca e spezie da tutto il mondo ai porti inglesi. .
Sfruttando l’essenza del prezioso carico di queste navi e delle loro rotte 
commerciali esotiche, utilizziamo solo i migliori agrumi e spezie per creare 
la nostra collezione di eccezionali gin pluripremiati, ognuno guidato dal 
sapore e ispirato dalla storia.
Immerso tra i tradizionali costruttori di barche su Island Street, continuiamo 
l’eredità di Salcombe di produrre eccezionali prodotti artigianali. Traendo 
influenza dalla nostra ricca storia marittima, produciamo ogni goccia dei 
nostri gin con passione, cura e attenzione ai dettagli senza pari.



Salcombe Distilling Co.

SALCOMBE ‘START POINT’ GIN 

SALCOMBE ‘ROSÉ SAINTE MARIE’

SALCOMBE ‘START POINT’ GIN 
L’iconico faro “Start Point” ha segnato l’inizio dei viaggi del XIX secolo dei Salcombe Fruit Schooners che trasportavano i prodotti esotici, i frutti e le spezie che ispirano il sapore caratteristico di questo 
gin. Distillato secondo il metodo London Dry, questo classico gin agrumato è elegantemente morbido, distinto e complesso ma estremamente versatile.

SALCOMBE ‘ROSÉ SAINTE MARIE’
‘Rosé Sainte Marie’ è un gin delicato, fresco e davvero squisito, che ricorda una mite serata estiva seduti fuori sulla terrazza del tuo ristorante preferito, guardando il mondo che passa. Si può gustare 
dall’inizio alla fine del pasto, come aperitivo o digestivo, in spiaggia oa bordo piscina, ma sempre quando si ha bisogno di un po’ di sole mediterraneo nella propria vita.

44% 

41,4% 

70 cl

70 cl



Arbikie Distillery ha creato un livello ineguagliabile di autenticità e gusto 
con la gamma di distillati di lusso prodotti dal campo alla bottiglia che met-
tono in risalto il raccolto al centro di ciascuno. Arbikie Distillery è una vera e 
propria operazione a singolo sito, dal campo alla bottiglia. Siamo in una po-
sizione ideale per piantare, seminare, coltivare e raccogliere gli ingredienti 
per i nostri distillati a distanza di un braccio dalla nostra distilleria, garanten-
doci un’eccellente provenienza e tracciabilità. Ogni fase della produzione, 
compreso l’imbottigliamento, l’etichettatura e la sigillatura dei nostri alcolici, 
viene eseguita nella tenuta Arbikie. Quindi, la nostra distillazione dall’inizio 
alla fine utilizza miglia trascurabili per la sua produzione.



Arbikie Distillery Gin

ARBIKIE NADAR GIN  

ARBIKIE KIRSTY’S GIN

ARBIKIE AK’S GIN 

43%

43%

43%

70 cl

70 cl 

70 cl

ARBIKIE NADAR GIN  
Il rivoluzionario gin climate positive di Arbikie si chiama Nàdar, in  Gaelico “Natura”. Il nome riflette lo sfruttamento del potere della natura e della scienza per creare questo primo spirito del mondo. 
Con un’impronta di carbonio di -1,54 kg di CO2e per bottiglia 

ARBIKIE KIRSTY’S GIN  
Il nostro mastro distillatore kirsty ha scelto le botaniche di alghe, cardo carlino e mirtilli rossi per catturare gli elementi di mare, roccia e terra che influenzano la nostra distilleria.

ARBIKIE AK’S GIN  
Questo caratteristico gin prende il nome da alexander kirkwood stirling (alias ak). Il padre dei fondatori iain, john e david. questo gin è un omaggio ad ak. lo spirito è creato interamente nella nostra 
tenuta utilizzando il nostro grano, l’acqua e il miele delle nostre api.  



Domaine Mirabeau rientra nella sottoregione appena creata all’interno del-
la Côtes de Provence AOC, Notre Dame des Anges. Il terroir si estende su 
3.900 ettari di vigneti intrecciati nel paesaggio di pini marittimi, querce da 
sughero e castagneti tipici della Plaine des Maures, un ecosistema ricco di 
fauna e flora.

Il nostro Rosé Gin è stato ispirato dall’abbondanza di prodotti botanici che 
crescono spontaneamente nella nostra tenuta vinicola vicino a Saint Tropez 
e vivendo in un’area ricca di storia del commercio di profumi di fama mondi-
ale, abbiamo intrapreso un nuovo viaggio per creare un gin davvero unico 
e originale.



Mirabeau Gin Rosé

MIRABEAU GIN ROSÉ 

MIRABEAU GIN ROSÉ
Realizzato in un tradizionale pot still di rame. Macerazione di 24 ore di sette botaniche principali in uno spirito neutro a base di uva con una piccola aggiunta del nostro vino rosato.
Cinque botaniche più delicate sono sospese in un carter head per far passare i vapori alcolici e estrarre  più sapori. Il processo di distillazione dura oltre sei ore.

43%  70 cl



Gin Tropez ti porta tra gli splendidi campi di lavanda e i giardini di Ramatu-
elle. Durante il processo di distillazione, l’obiettivo era trovare un equilibrio 
tra lo spirito, il ginepro e la lavanda. Per portare più equilibrio, abbiamo 
optato per alcune erbe aggiuntive che ci fanno sognare ancora di più Sain-
Tropez. 



Gin Tropez

GIN TROPEZ  

GIN TROPEZ

GIN TROPEZ
Gin floreale con un bouquet di ginepro, lavanda e altre botaniche. Principalmente semi di cumino, coriandolo e radice d’angelica, le altre spezie rimangono un segreto custodito a Saint-Tropez.

40% 

40%

50 cl 

1,5 L 

 



44°n gin è fortemente influenzata dal terroir, dal patrimonio e dall’innovazi-
one della bellissima Costa Azzurra, in Francia. Combiniamo artigianato 
tradizionale con tecniche di distillazione all’avanguardia per reinventare il 
concetto di liquori di lusso.
La sede è la maestosa distilleria di profumi “Bertrand & Fils”, a Roure, ris-
alente al 1820. Meticolosamente restaurata, all’interno del bellissimo edifi-
cio si trova un centro di innovazione, dove i metodi di distillazione tradizion-
ali si fondono con tecniche di estrazione tecnologicamente avanzate. 
Un’approccio tra scienza e arte, combinando l’esperienza di distillatori pro-
fessionisti con esperti “nasi” dalle papille gustative uniche creano un team 
di esperti diverso da qualsiasi altro nel settore degli alcolici.
“Reinventare la creazione di alcolici, da un’industria secolare a un futuro 
più dinamico e sostenibile” Questa è la missione della Comte de Grasse, e 
44°N Gin, ne è la prima prova.



N Gin 

44°N GIN 

44°N GIN 
Un corpo floreale con sentori di rosa centifolia e il gelsomino di Grasse, con note di marmellata di arancia amara contrastate dal lato erbaceo dell’angelica. Sentori di peperoncino qua e là comple-
tano le note di cuore. Alla Base le note calde e speziate, sottostanti da sempre, alludono al sottobosco dove la Cade cresce liberamente. L’Iris e il miele assicurano un effetto dolce e muschiato di 
lunga durata sulla lingua, mentre le note floreali e di agrumi si mescolano bene a tutto il resto.

44% 50 cl

44°



INIZIA UN VIAGGIO SENSORIALE UNICO ED ACCATTIVANTE. SCOPRI 
L’UNIVERSO SINGOLARE DI UN GIN RARO E NON CONVENZIONALE.
Questo primo lotto è il risultato di una sfida unica lanciata dai nostri
fondatori, per creare un gin che combini la freschezza rinfrescante degli 
agrumi mediterranei con la complessità e la nitidezza di varietà selezion-
ate di grani di pepe provenienti da tutto il mondo.
Sono stati necessari diversi anni di ricerca per raggiungere un equilibrio 
armonioso per questo assemblaggio, spiegando la sua rarità nell’universo 
del gin.

M O N A C O  G I N



Prince Explorer Monaco Gin

PRINCE EXPLORER MONACO GIN

PRINCE EXPLORER MONACO GIN
Questo gin, distillato in un alambicco di rame dell’800, viene prodotto in quantità estremamente limitate. Le botaniche e i grani di pepe che selezioniamo in maniera rigorosa, provengono da piccoli 
produttori con metodi di raccolta tradizionali. BOTANICHE: Ginepro, angelica, cardamomo, coriandolo, sambuco, pepe rosa, mandarino, timo, pepe di sichuan.

42% 50 cl 

M O N A C O  G I N



La Gineprina d’Olanda è una chiara espressione italiana dell’interpretazi-
one del tema Gin sul finire del 1800, quando la diffusione della cultura della 
miscelazione internazionale ed il successo dei distillati stranieri divenne evi-
dente anche in Italia. La formula è tratta da un raro testo italiano contenente 
circa duemila ricette liquoristiche che riscosse molto successo all’epoca. 

Il libro fu sicuramente adottato da decine di distillerie che aprirono in quel 
periodo per soddisfare le richieste di un mercato florido e molto ricettivo 
per le bevande alcoliche. Il costo dei trasporti ed i dazi doganali resero fin 
da subito molto remunerativa l’imitazione dei distillati d’importazione. Fu 
così che in Italia comparvero decine di cognac, whisky, gin e rum prodotti 
utilizzando spezie, frutti ed aromi naturali in infusione alcolica od alcola-
ti degli stessi prodotti da aziende specializzate. La massima diffusione di 
questi prodotti si ebbe durante i primi del Novecento con l’uscita dei primi 
libri di miscelazione italiani, scritti da Ferruccio Mazzon ed Elvezio Grassi 
che diedero ulteriore impulso alla crescita della cultura del bere italiana.

						      Fulvio Piccinino



Imea Gineprina d’Olanda Gin

IMEA GINEPRINA D’OLANDA GIN

IMEA GINEPRINA D’OLANDA GIN
La Gineprina è realizzata con alla base una ricetta del 1897, la prima pubblicata in un libro in Italia che possa raccontarci cosa fosse il Gin qui da noi a quell’epoca, idea sicuramente interessante. Il pro-
getto poggia sulle spalle di Fulvio Piccinino, esperto del Bere e proprietario del più completo, rigoroso e istruttivo sito del settore italiano, saperebere.com, una risorsa preziosa piena di approfondimen-
ti impeccabili. A lui si deve la scoperta di questa antica e documentata ricetta, che diventa un documento storico importante, e che può servire a capire meglio cosa si beveva in Italia a quell’epoca. Il 
packaging è ben studiato, richiama perfettamente una bottiglia d’annata, l’etichetta si combina bene con l’idea di fondo. I gradi alcolici sono sostanziosi, ben 47.
Il profumo è un mix di Ginepro e Anice, che è uno dei fondamenti di tutta la liquoristica del Paese, circondati dalle altre spezie, chiodi di garofano, cannella e macis.

47% 70 cl



Il primo gin di tutta la Germania fatto da patate coltivate in un ricco terreno 
vulcanico nella fattoria di proprietà.
Ogni raccolto viene lavorato e distillato con una tecnica molto speciale 
sviluppata dal maestro distillatore per garantire il sapore particolarmente 
delicato.
Questo classico London Dry Gin viene perfezionato con l’aggiunta di in-
gredienti botanici tradizionali come ginepro, scorza di limone, coriandolo, 
lavanda, corteccia di cannella e altri ingredienti botanici secondo una ricet-
ta segreta sviluppata dal nostro maestro distillatore.
Questo gin è dedicato a Federico il Grande che portò la coltivazione delle 
patate in Germania e un’altra sua grande  passione: i cani Windspiel (“il 
levriero”).



Windspiel Gin

WINDSPIEL PREMIUM DRY GIN 

WINDSPIEL PREMIUM DRY GIN

WINDSPIEL PREMIUM DRY GIN 
Botaniche: ginepro, bucce di limone, cannella, cardamomo, lavanda e un mix di spezie segreto. Al naso morbido ed elegante. L’aroma del ginepro combinato con il limone, note floreali e un tocco di 
cannella dominano. Al palato si presenta rinfrescante e mite dove il gusto classico delle bacche di ginepro e la nota piacevole di limone prevalgono. Le altre botaniche come il coriandolo e la cannel-
la aggiungono quel tocco in più. Con un finale caldo, morbido e rinfrescante.

47%

47%

50 cl 

1,5 L



Windspiel Gin

WINDSPIEL PREMIUM SLOE GIN

WINDSPIEL PREMIUM DRY CAXAMBU KAFFEE GIN

WINDSPIEL PREMIUM DRY KAMPOT PFEFFER GIN

WINDSPIEL PREMIUM SLOE GIN 
Le più belle prugnole selezionate con cura dalla zona dell’Eiffel danno a Windspiel Premium Sloe Gin il suo carattere speciale. Macerate su Windspiel Premium Dry Gin, e con l’aggiunta del succo natu-
rale di prugnole, crea un Gin con aromi intensi di ginepro, prugnolo aromatico e note floreali agrumate.
WINDSPIEL PREMIUM DRY CAXAMBU KAFFEE GIN
La fusione di Windspiel Gin con il caffè di varietà arabica proveniente da Caxambu a bassa acidità, sorprende con un’esperienza gustativa eccitante e stimolante, speziata, simile al caramello, con un’in-
tensa nota di caffè
WINDSPIEL PREMIUM DRY KAMPOT PFEFFER GIN
il “Kampot Pepper” è una denominazione di origine protetta, limitata alla zona di coltivazione in Cambogia, coltivato da piccoli agricoltori, senza pesticidi e con salari equi. La fusione con Windspiel dry 
gin  sorprende con un aroma fine e speziato che sottolinea perfettamente la nota di ginepro.

33,3 % 

47 %

47 %

50 cl 

50 cl

50 cl



Windspiel Gin

WINDSPIEL PREMIUM DRY GIN NAVY STRENGHT 

WINDSPIEL PREMIUM DRY GIN RESERVE

WINDSPIEL PREMIUM DRY GIN DISTILLERS CUT 2020

57% 

49,4 %

47%

50 cl 

50 cl

50 cl 

WINDSPIEL PREMIUM DRY GIN NAVY STRENGTH
Un gin molto particolare dove si notano note floreali di agrumi, cannella, cardamomo, lavanda, zenzero e altri ingredienti raccolti dai viaggi dei governanti coloniali.
WINDSPIEL PREMIUM DRY GIN RESERVE
Questo Premium Gin viene invecchiato per circa otto mesi in tradizionali barrique di rovere sotto gli occhi attenti del mastro distillatore. Particolarmente aromatico, grazie all’invecchiamento che dona 
note di legno, caramello e vaniglia.
WINDSPIEL PREMIUM DRY GIN DISTILLERS CUT 2020
Immagina il gusto delle clementine abbinata a diverse botaniche fresche e mediterranee come il basilico, rosmarino o timo. Morbido, fruttato e un pò piccante, molto interessante da gustare liscio e 
fonte di ispirazione per nuovi cocktail.



L’idea per il rinfrescante Pink Grapefruit Gin è venuta ai due fondatori di 
Windspiel Spirits Sandra e Denis mentre erano in vacanza insieme a Mála-
ga. L’atmosfera mediterranea, le bevande rinfrescanti e gli splendidi orna-
menti sulle pareti e sui pavimenti sono stati l’ispirazione per questo gin esti-
vo e per il suo design. Il risultato è un gin al pompelmo piccante e leggero 
che costituisce la base perfetta per creazioni di gin fruttati.



Windspiel Gin

WINDSPIEL PREMIUM GIN PINK GRAPEFRUIT 

WINDSPIEL PREMIUM GIN PINK GRAPEFRUIT
La dolcezza amara del pompelmo rosa mediterraneo baciato dal sole combinata con le delicate note del Windspiel Premium Dry Gin creano un gusto fruttato e piccante che è in perfetta armonia con 
la nota speziata di ginepro del London Dry Gin di Windspiel.

37,5% 50 cl 



Un gin biologico, artigianale e incredibilmente profumato in un’eccezionale 
bottiglia blu cobalto; da consumare puro o in cocktail tra Signori e Signore.
Lord Philippe, il maestro distillatore utilizza alambicchi in rame del marchio 
Stupfler (la Rolls Royce degli alambicchi). 
Riscaldato con fiamma viva, il che richiede ancor più una manipolazione 
molto delicata e molto accurata nella conservazione degli aromi in un’unica 
distillazione.
Ricco, fine, sorprendentemente profumato e morbido nonostante il suo 50% 
vol, Lord of Barbes mantiene la sua completezza e diversità aromatica delle 
materie prime da cui proviene: Il baobab dà un frutto il cui sapore aspro 
piace sia agli uomini che alle scimmie, da cui il suo nome “pane delle scim-
mia”. 
Abilmente distillato con alcool di grano, bacche di ginepro e altre piante 
afrodisiache apporta un tocco di acidità e amarezza e dona a questo gin un 
sapore molto speciale.
Tutti gli ingredienti di Lord of Barbes sono certificati bio, con certificazione 
AB (agricolture biologique) e tutti i fornitori sono francesi.



Lord of Barbès Gin

LORD OF BARBÈS GIN 

LADY OF BARBÈS GIN 

LORD OF BARBÈS GIN 5 LITRI

LORD OF BARBÈS GIN
Botaniche: ginepro, frutto del baobab, zenzero, mango, angelica, noce moscata, coriandolo, cardamomo, grano del paradiso. Al naso si complesso in primis, predominate la nota del frutto del baobab 
e zenzero. Al palato è ricco, sottile, sorprendentemente morbido e dolce nonostante il 50% di alcol e conserva tutti gli aromi degli ingredienti utilizzati per produrlo e la diversità dei loro sapori. Per- 
sistente, floreale e asciutto nel finale.

LADY OF BARBÈS GIN 
Un gin fresco e delicato, con note di mandorle e fiori, bacche di ginepro e una nota decisa di rosa di Damasco.

45%

45%

50%

50 cl 

50 cl

5 L



I grandi sviluppi sono sempre preceduti da un’idea e da una passione per 
lo straordinario.
Una forte propensione per la perfezione ed il Cutting Edge Process® sono 
la base fondamentale per la produzione di Sears.
Questo si basa sulla scoperta fatta da Robert Joseph Doyle mentre speri-
mentava con vari processi.
Doyle ha trovato che un coltello affilato al massimo grado di durezza provo-
ca il minimo danni alla struttura cellulare delle bacche di ginepro e di tutti 
gli altri botanici naturali durante la lavorazione. Delicatamente ed attenta-
mente, la struttura cellulare dei pregiati botanici viene separata, rilasciando 
quindi gli oli essenziali. Questo permette a tutti gli aromi utilizzati di esprim-
ersi completamente durante la successiva distillazione.
Cutting Edge Process® rende Sears un gin davvero speciale, perfettamente 
equilibrato e della migliore qualità.



Sears Gin 

SEAR’S GIN ORIGINAL   

SEAR’S GIN

SEARS GIN 

Per un gin super premium, l’esperienza gustativa ha la massima priorità. Botaniche: coriandolo, Radice di liquirizia, ginepro, Chiodi di garofano, buccia di arancia , Cubeb, galanga, rosmarino, Berga-
motto, cetriolo, rosa, Curcuma. Disponibile in 2 gradazioni alcoliche per soddisfare i palati pius esigenti.

44%

37,5%

70 cl

70 cl



Il personaggio “ Colonel Sir Malcom Fox “ ha un retroscena piuttosto
interessante nel 19 ° secolo. Dopo aver combattuto in diverse guerre nel 
corso della sua carriera, si ritirò nel 1859 per occuparsi ed abbellire i giardini
ornamentali di “CREMORNE” . 
Situati accanto al fiume Tamigi a Chelsea, Il Colonnello Fox fu visitato dalla 
regina Vittoria lì in diverse occasioni, soprattutto durante le passeggiate 
pomeridiane con il Principe Alberto per poi bersi un ottimo Gin assieme al 
Colonnello facendosi incantare dalle storie dei suoi avventurosi viaggi. 
Colui che combatté in lungo e in largo, dall’Australia alla Nuova Zelanda, 
dall’India alle rive del fiume Zambesi; scortò perfino Napoleone in esilio 
all’isola D’Elba.
Si narra che la Regina Vittoria conobbe più cose sul suo impero dal 
Colonnello che non da qualsiasi ministro o console. 
E fu’ propio nei suoi lunghi viaggi che trovò l’ispirazione per la ricetta del 
suo Gin.
Purtroppo i meravigliosi giardini di “Cremorne” chiusero i battenti nel 1877 
tenendo a lungo segreto e sepolto il mondo e il Gin del Colonnello Fox. 

Il progetto é nato da Richard Herbert e Stuart Ekins, assieme alla scrittrice 
ed artista londinese Charlotte Cory, famosa per le sue opere di rivisitazione 
vittoriana, per un creare assieme un progetto tradizionale ispirato al 
passato.



Cremorne 1859 Gin

COLONEL FOX’S DRY GIN     

GENTLEMAN BADGER’S WILD BLACKTHORNE “SLOE GIN”

COLONEL FOX’S DRY GIN 
Botaniche: ginepro, coriandolo, angelica, liquerizia, cassia, scorze di arancia amara.
Al naso ginepro e note di agrumi e coriandolo. Al palato, un gusto fruttato e terroso lascia il posto, a breve, ad un sapore più dolce della liquirizia. Il ginepro si fonde perfettamente con gli agrumi le 
spezie e le note erbacee. Il gusto rimane in bocca a lungo con una notevole presenza di ginepro. 

CREMORNE GENTELMAN BADGER’S WILD BLACKTHORNE “SLOE GIN” 
Una base di London dry Gin macerato tra le 12/15 ore con prugnole selvatiche dell’albero Hawthorn e bilanciato con dello zucchero naturale.Prodotto in piccoli lotti da 1000 litri.
Al naso note di ribes, fragole, mirtilli secchi e sentori di mandorla. Al palato ricche note di Cassis e ribes nero, note di confettura alla susina, pepe bianco e buccia di mela, ginepro piccante e spezie 
esotiche. Nel finale morbido e lungo con sfumature di pepe e marmellata di ribes nero.

40%

26%

70 cl 

70 cl 



Nel piccolo villaggio di Three Oaks a pochi chilometri dalle sponde del 
lago Michigan nel nord degli Stati Uniti, dove un tempo sorge- va la stori-
ca fabbrica di corsetti E.K. Warren, nel 2010 nasce la Distilleria artigianale 
“Journeyman”.Una della delle poche distille- rie con certificazione Biolog-
ica, i cereali provengono infatti da coltivazioni del Midwest senza l’utilizzo 
di pesticidi artificiali, erbici- di, antibiotici, ormoni della crescita ed organismi 
geneticamente modificati.Oltre la certificazione “Mosa Organic”, Journey-
man Distillery si avvale anche della rigorosa certificazione “Kosher”.



Journeyman Distillery Gin

JOURNEYMAN BILBERRY BLACK HEARTS GIN        

JOURNEYMAN BILBERRY BLACK HEARTS BARREL AGED GIN

JOURNEYMAN BILBERRY BLACK HEARTS GIN 
Botaniche: ginepro, bilberry ( mirtillo selvatico), buccia di limoni, arance amare, cannella, coriandolo, anice, angelica, gaggiolo.
Al naso aromi di ginepro, mirtillo nero con note di liquirizia. Al palato è fruttato, con note di agrumi e delicati sentori di pepe e spezie. Con un finale piacevole ed equilibrato. 

JOURNEYMAN BILBERRY BLACK HEARTS BARREL AGED GIN 
Botaniche: ginepro, bilberry (mirtillo selvatico), buccia di limoni, arance amare, cannella, coriandolo, anice, angelica, gaggiolo.
Invecchiato 12 mesi in botti di quercia americana. Al naso aromi di ginepro, mirtillo nero e legno. Al palato offre un’esperienza unica: quella di unire i classici sentori del gin con le note di vaniglia e 
legno. Sul finale è sorprendente ed equilibrato, da gustare liscio o con ghiaccio.

45%

45%

50 cl 

50 cl 



La distilleria si trova nel cuore gastronomico di Helsinki: il “Teurastamo”, che 
significa mattatoio in finlandese, che di fatto, lo è stato dagli anni ‘30 agli 
anni ‘90. L’edificio che oggi è la distilleria, in passato è stato adibito per 30 
anni centrale elettrica, successivamente a fabbrica di sapone, poi  fabbrica 
di polpette, autolavaggio e ancora come cantina di stoccaggio. 
Oggi questa struttura dopo oltre 100 anni dalla sua costruzione, è gestita 
da due amici, Kai Kilpinen e Mikko Mykkänen, in questo piccolo angolo nel 
distretto del Teurastamo è prodotto il premiato gin Helsinki, e molto presto 
arriveranno altri prodotti su cui stanno lavorando duro. 
Helsinki Dry Gin è stata premiata con medaglia d’oro sia nel 2016 che nel 
2017, oltre ad ottenere il prestigioso titolo di “spirito dell’anno” nel 2016 a 
“Destille” di Berlino, la principale fiera degli spiriti artigianali in Europa. E’ 
anche vincitore di una categoria come miglior gin finlandese ai “World Gin 
Awards” 2016.



Helsinki Gin

HELSINKI DRY GIN 

HELSINKI SAILOR’S GIN

HELSINKI BARREL AGED GIN
     

47% 

57,2%

47 %

50 cl 

50 cl 

50 cl

HELSINKI DRY GIN 
Botaniche: ginepro, coriandolo, angelica, finocchietto, scorze di limone, arance, lingonberry, orris, petali di rosa.
Erbaceo al naso, con angelica, coriandolo, bacche di ginepro fresche schiacciate e leggermente agrumato. Al palato pieno di ginepro, note terrose di abete e pino con sul finale sentori di mirtillo rosso 
e anice. Un finale floreale abbastanza lungo, con un piacevole calore.

HELSINKI SAILOR’S GIN 
L’Helsinki Sailor’s Gin utilizza le stesse botaniche del pluripremiato Helsinki Dry Gin, ma il rapporto è stato modificato per adattarsi meglio al contenuto alcolico più elevato.
L’etichetta blu evidenzia il legame con il mare e i marinai. Il modello per il timone sull’etichetta proviene dalla Suomen Joutsen, forse la nave più famosa nella storia navale finlandese.

HELSINKI BARREL AGED GIN
Come Helsinki Dry Gin, è distillato con otto botaniche selezionate a mano tra cui il mirtillo rosso artico. Dopo la maturazione in legno, il gin viene miscelato con l’acqua finlandese più pura. Helsinki 
Barrel Aged Gin è pieno ed equilibrato, con gli aromi della foresta nordica e un finale liscio data dalla botte.



Radicati nel paesaggio naturale di quest’isola unica, è la prima e unica dis-
tilleria dell’isola di Wight. I fondatori Xavier e Conrad e il piccolo team distil-
lano spiriti plasmati dal carattere unico dell’isola. Gli obiettivi principali sono 
fare le cose in modo diverso, riducendo al minimo gli sprechi, utilizzando 
ingredienti di provenienza etica e spesso locali per creare una gamma di 
distillati morbidi ma complessi.
Utilizzano una maggioranza di ingredienti naturali e locali. Il Rock Samphire 
viene raccolto nella costa, il luppolo Boadicea viene raccolto dai giardini 
botanici di Ventnor e il sambuco viene raccolto a mano dai campi locali, 
mentre le fragole vengono coltivate nella lussureggiante e soleggiata Ar-
reton Valley.
La Distilleria dell’Isola di Wight è impegnata in una produzione rispettosa 
dell’ambiente, nella conservazione dell’isola e nell’ambiente marino. La 
selezione di materiali sostenibili, riciclabili e biodegradabili, insieme a una 
produzione ad alta efficienza energetica, guidata all’obiettivo di un futuro 
senza plastica, a zero emissioni di carbonio.



Mermaid Gin

MERMAID SMALL BATCH DRY GIN 

MERMAID SMALL BATCH PINK GIN

MERMAID SMALL BATCH ZEST GIN

MERMAID SMALL BATCH GIN
Il Mermaid Gin è un gin prodotto in piccoli lotti in maniera artigianale , utilizza 10 botaniche meticolosamente selezionate per qualità e miscelate con cura per creare un profilo aromatico molto morbido, 
fresco e allo stesso tempo complesso.

MERMAID SMALL BATCH PINK GIN
Mermaid Pink Gin mescola il sapore e gli aromi delle fragole dell’isola di Wight con il gusto morbido ma complesso del pluripremiato Gin Mermaid.

MERMAID SMALL BATCH ZEST
Con pompelmo, bergamotto dell’isola e rosmarino selvatico costiero.note luminose di agrumi e una sottile dolcezza si combinano per uno gin fresco e piccante con un pizzico di aria di mare.

42% 

38%

40%

70 cl

70 cl

70 cl



Questa distilleria situata a Monsaraz, una pittoresca città medievale situata 
nel cuore della regione portoghese dell’Alentejo. Ha un aspetto dimentica-
to come se il tempo si fosse fermato semplicemente alcuni secoli indietro, 
e questo si fa particolarmente sentire quando si sbircia verso il castello 
e le sue imponenti torri. In mezzo all’Alentejo, il meraviglioso cielo sopra 
l’Alqueva sembra un velluto scuro ricoperto da un immenso manto di stelle. 
È un’area protetta, riconosciuta internazionalmente come riserva “Dark Sky” 
o “Starlight Tourism Destination”.
António Cuco proviene da questa regione così tradizionale, é particolar-
mente legato da sempre al patrimonio del suo territorio. Decide di realizzare 
la sua prima ricetta di gin nel settembre 2013, armeggiando con botaniche 
e alcool in maniera molto artigianale ma nonostante i metodi relativamente 
rozzi, ogni settimana acquistava sicurezza e conoscenze in materia, poco 
dopo decide di approfondire e certificare i suoi studi in maniera profession-
ale, in modo da raffinare e perfezionare la produzione dei suoi gin. 
Ad oggi la sua distilleria vanta 2 alambicchi di rame da 300 litri (soprannom-
inati amorevolmente I Minion).
Un po ‘un tuttofare, António ha anche una vasta tenuta in cui coltiva arance 
e limoni utilizzati nelle sue ricette, oltre all’altra botanica locale: la mela 
Bravo de Esmolfe, orgoglio dell’Alentejo.



Sharish Gin

SHARISH ORIGINAL GIN 

SHARISH BLUE MAGIC GIN

SHARISH LAURINIUS GIN

SHARISH PERA ROCHA GIN

SHARISH DISTILLER’S CUT GIN

SHARISH ORIGINAL GIN
Distillato nel tradizionale alambicco di rame portoghese, contiene 9 botaniche accuratamente selezionate e distillate separatamente: ginepro, cannella, semi di coriandolo, chiodi di garofano, vaniglia, 
scorza d’arancia, scorza di limone, mela Bravo di Esmolfe DOP e verbena. 

SHARISH BLUE MAGIC GIN
Tra i suoi botanici possiamo trovare fragole, lamponi freschi, cannella, cardamomo, limone, radice di angelica, zenzero, liquirizia, semi di coriandolo e ovviamente ginepro. La stella di questo gin è un 
fiore di nome Clitoria Ternatea, che conferisce al gin una tonalità blu. Questo gin ha il “tocco magico” perché con l’aggiunta di acqua tonica si trasformerà in un rosa chiaro. 

SHARISH LAURINIUS GIN
Edizione limitata di 3883 bottiglie, invecchiato per un anno in botti Lourinhã, una delle uniche tre regioni delimitate del brandy (simile a Cognac e Armagnac).
Botanicals: ginepro, Verbena, scorza d’arancia e scorza di limone dell’Alentejo, semi di coriandolo, chiodi di garofano, vaniglia, cannella, Pêra Rocha di Oeste e foglia di alloro. 

SHARISH PÊRA ROCHA GIN
Edizione limitata con solo 4444 bottiglie, tutte firmate. Distillato lentamente nell’Alentejo, in alambicchi discontinui in rame, celebra la più famosa delle pere portoghesi - la Pêra Rocha - Botanicals 
ginepro, semi di coriandolo, Pêra Rocha, scorza di limone e arancia Alentejo, timo limone, foglia di mandarino, aghi di pino, lavanda, fiori di sambuco, chiodi di garofano, iris germanico, liquirizia, radice 
di angelica e semi di alloro. 

SHARISH DISTILLER’S CUT GIN
In questa nuova versione l’arancia e il limone sono stati sostituiti da mandarino, bergamotto e lime kaffir. Sono stati aggiunti alcuni dei sapori preferiti del master distiller, come: Cidreira, Cardamomo e 
Fiori d’Arancio. Il risultato è un gin più classico, più secco del classico, ma più complesso, un mix di note agrumate, floreali e fruttate, ben adatto ai consumatori più esigenti.

40% 

40% 

40% 

40% 

40% 

50 cl

50 cl

50 cl

50 cl

50 cl



Ricco di freschezza, intenso nel colore e realizzato anche con ginseng, 
Bluwer si posiziona come un gin energizzante, con un’energia che non si 
crea né si distrugge, ma si trasforma. Una metafora che rappresenta sia la 
realtà mutevole del prodotto che l’energia trasformante della notte. Ques-
ta è la chiave dell’identità di Bluwer. Uno spirito innovativo, con un cenno 
alla classicità del gin che rappresenta la dualità di un classico rinnovato, e 
allo stesso tempo distilla il concetto di cambiamento.



Bluwer Gin

BLUWER INVISIBLE GIN

BLUWER INVISIBLE GIN
Tutti gli ingredienti utilizzati nell’elaborazione di Gin Bluwer Invisible sono naturali al 100% e il loro processo è fatto a mano al 100%.

37,5% 70 cl 



Lind & Lime Gin è il primissimo distillato prodotto da The Port of Leith Dis-
tillery Co. nella loro Tower Street Stillhouse. Ci vogliono ancora un paio 
d’anni prima che distillino whisky, quindi hanno investito tutta la loro ener-
gia sfrenata nella creazione di un gin forgiato interamente dal talento, dal 
patrimonio e dall’industria di Edimburgo e del cuore del suo storico distretto 
di Leith.
Il “Lind” di Lind & Lime Gin si riferiscono al Dr. James Lind, uno scienziato 
che è universalmente riconosciuto come la persona che ha scoperto che gli 
agrumi (e la vitamina C all’interno) prevenivano lo scorbuto.



Lind & Lime Gin 

LIND & LIME GIN 

LIND & LIME GIN 
Lind & Lime viene distillato utilizzando 7 botaniche e i tre ingredienti chiave sono: ginepro, scorza di lime e pepe rosa per controbilanciare il lime, e creare un’espressione classica di riferimento che è 
equilibrata, secca e intensamente rinfrescante.

44% 70 cl 

  



Electric Spirit co. nasce nel 2014, distillando per la prima volta nell’estate 
l’anno successivo. È stata la prima distilleria ad operare a Leith dalla chi-
usura di Melrose Drover, 40 anni prima.
‍In una mossa inavvertitamente hipster, la distilleria originale è stata installa-
ta nella vecchia fabbrica di limonate James Dunbar, ed era all’incirca delle 
dimensioni di una piccola cucina. Con ancora un alambicco da dieci litri, un 
lavello e alcune panche, ma era funzionale. Qui è dove nasce l’Achroous 
Gin.Da allora, le cose sono cresciute. Electric Spirits co. ha aiutato la squad-
ra Port Leith Distillery a mettere in opera la produzione di gin e insieme si 
sono trasferiti nella Tower Street Stillhouse, condividendo un’alambicco  da 
500 litri, un carrello elevatore e un capannone frankly platial che serve da 
ufficio della distilleria.



Electric Spirits Co. Achroous Gin 

ELECTRIC SPIRITS CO. ACHROOUS GIN      41%     70 cl

 

ELECTRIC SPIRITS CO. ACHROOUS GIN
Ci sono un sacco di gin là fuori ora ora.Lo sappiamo. Achroous gin  nasce per distinguersi, sia per sapore che per design.
Creato con il cuore e la metodologia di un London Dry Gin , è uno spirito ricco e crescente, realizzato con una miscela unica di sette botanici accuratamente scelti. il risultato finale è un riff elettricante 
e pluripremiato aggiunto sulla struttura di un gin classico.



DR ROB ricerca le botaniche più pregiate, prova e riprova, nel suo laborato-
rio non lascia nulla al caso ed alla fine ecco il risultato più entusiasmante, 
uno spirit elaborato unico nel suo genere

www.drrob.it

Un gin dal gusto morbido e persistente in cui 
predomina l’equilibrio del ginepro con le note 
fresche del basilico, timo e rosmarino. Perfetto 

bevuto liscio o in un classico gin tonic

GIN

INGREDIENTI: ACQUA, ALCOOL, AROMI NATURALI

LASCIATI TRASPORTARE NEL NOSTRO MONDO

www.drrob.it

Un gin ricco e persistente in cui predomina 
nettamente il gusto del ginepro rafforzato dalle 
note balsamiche del pino mugo e del mirto. 
Perfetto bevuto liscio o in un classico gin tonic

INGREDIENTI: ACQUA, ALCOOL, AROMI NATURALI

LASCIATI TRASPORTARE NEL NOSTRO MONDO

GIN

www.drrob.it

Un gin dal gusto ricco e persistente in cui 
predominano le note aromatiche della salvia e del 
rosmarino ed in particolare quelle fresche di menta e 
lime. Perfetto bevuto liscio o in un classico gin tonic

INGREDIENTI: ACQUA, ALCOOL, AROMI NATURALI

LASCIATI TRASPORTARE NEL NOSTRO MONDO

GIN

PRODOTTO E IMBOTTIGLIATO DA:
Calabro Beverage D.I. Via G. Natale, 50 87062 Cariati (CS)
Tel. +39 338 9058446 / C.D. IT 00 CS X00149 P U.D. CZ

PRODOTTO E IMBOTTIGLIATO DA:
Calabro Beverage D.I. Via G. Natale, 50 87062 Cariati (CS)
Tel. +39 338 9058446 / C.D. IT 00 CS X00149 P U.D. CZ

PRODOTTO E IMBOTTIGLIATO DA:
Calabro Beverage D.I. Via G. Natale, 50 87062 Cariati (CS)
Tel. +39 338 9058446 / C.D. IT 00 CS X00149 P U.D. CZ
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MEDITERRANEAN HERITAGE



Dr Rob Gin Stile Italiano

MEDITERRANEAN HERITAGE DRY GIN

MENTA E LIME DRY GIN

PINO MUGO E MIRTO DRY

MEDITERRANEAN HERITAGE DRY GIN
Gin dal gusto morbido e persistente con un perfetto equilibrio di ginepro con le note fresche del basilico, timo e rosmarino.

MENTA E LIME DRY GIN
Dal gusto speziato e armonioso in cui predominano le note aromatiche della salvia e del rosmarino ed in particolare quelle fresche di menta e lime. 

PINO MUGO E MIRTO DRY GIN
Ricco e intenso in cui predomina nettamente il gusto del ginepro rafforzato dalle note balsamiche del pino mugo e del mirto.

42 %

42 % 

42 %

70 cl

70 cl

70 cl



Iron Balls sta per quelli che “PRENDONO LA VITA PER LE PALLE”, come il 
suo creatore, Ashley Sutton; un pirata moderno e innovatore
anticonformista.
Ash è un vortice di energia creativa e cinetica. Originario di Fremantle, 
nell’Australia occidentale, questo prolifico interior designer si è fatto un 
nome a Bangkok, Hong Kong e Tokyo ed è deciso a conquistare il mondo.
Iron Balls Gin è un gin premium meticolosamente realizzato nel sud-est 
asiatico utilizzando una ricetta segreta di ingredienti freschi di provenienza 
locale tra cui ananas, cocco, agrumi, zenzero, citronella, semi di
coriandolo e ginepro.



Iron Balls Gin

IRON BALLS GIN 

 

IRON BALLS GIN
Per prima cosa, infondiamo il nostro spirito di base per diversi giorni con i nostri prodotti botanici per garantire le essenze naturali e i sapori vengono sapientemente mescolati. Ora allo spirito “botani-
camente” intriso è aggiunto in la polpa di ananas fresco. Da ora il processo di distillazione può iniziare, e un altra interazione con i botanici avviene tramite infusione di vapore.
Botaniche: Ananas, scorze di cocco, arancia e limone, zenzero, citronella, semi di coriandolo e bacche di ginepro.

40% 70 cl 



La distilleria è situata nello storico sito di Crosswells Brewery , che risale 
ai primi del 1800 ed è stata costruita su un’antica fonte d’acqua sotterra-
nea. Il gin viene distillato alla Langley Distillery dal 1920, i continui migliora-
menti del sito, insieme alla lunga storia e tradizione nella produzione di gin 
ha portato a una struttura che produce gin pluripremiati a livello mondiale 
della migliore qualità. Gli alambicchi della Langley Distillery sono alcuni 
dei più antichi alambicchi di rame funzionanti nel Regno Unito, alcuni dei 
quali risalgono ai primi del 1800. Con una varietà di dimensioni da 300L a 
15.000L. Si producono gin usando metodi tradizionali. 
La chiave per la distillazione del London Dry Gin è la competenza degli 
esperti e i migliori ingredienti. Si utilizza solo alcol neutro di altissima qualità 
e prodotti botanici selezionati per creare gin pluripremiati come il London 
Hill Dry Gin. 



London Hill Dry Gin 

LONDON HILL DRY GIN

LONDON HILL PINK GIN 

LONDON HILL DRY GIN
Il London Hill Dry Gin viene prodotto nella famosa Langley Distillery con il tradizionale metodo pot still. Le botaniche: Ginepro, bucce di agrumi, coriandolo, angelica, liquirizia, iris, provenienti da tutto il 
mondo, vengono fatte macerare nell’alcol neutro di grano. Non vengono aggiunti additivi artificiali né oli essenziali.

LONDON HILL PINK GIN
Prodotto secondo una ricetta tradizionale, nell’antico alambicco di rame chiamato “Jenny”, da una mix di bacche di ginepro, radice di angelica, semi di coriandolo e fragole fresche.

43% 

40% 

1 L

70 cl



Il pluripremiato Langley’s utilizza metodi di produzione tradizionali e 
fornisce gli ingredienti e le botaniche migliori e più equilibrati per garantire 
che ogni gin sia raffinato, elegante e rimanga fedele alla sua ricetta 
originale, pur facendo appello alle preferenze di consumo contemporanee.

Realizzati a mano in Inghilterra, i tre gin della gamma, Langley’s First Chap-
ter, London Dry e Old Tom, mostrano come dovrebbero essere questi stili; 
innovativo ma rispettoso della storia del gin e dell’arte della distillazione.



Langley’s Gin

LANGLEY FIRST CHAPTER 

LONDON DRY GIN  41,7% 70 CL 

OLD TOM GIN 47% 70 CL

LANGLEY FIRST CHAPTER
Il primo capitolo di Langley è per coloro che amano un gin più leggero, agrumato e di alta qualità, ma si fidano della tradizione come segno di qualità, celebrando il primo degli otto Gin Act risalenti al 
1729 responsabili della ricostruzione della reputazione del gin come lo spirito di qualità che tutti conosciamo e amore oggi.

LONDON DRY GIN 
Il gin preferito dagli esperti mixologyst, il London Dry è il marchio di punta della gamma Langley’s Gin.
Distillato una sola volta in un alambicco inglese e sviluppato alla ricerca del perfetto equilibrio tra forza, morbidezza e sapore.

OLD TOM GIN 
Progettato per impressionare anche i bevitori di gin più esigenti, l’Old Tom di Langley è intenso e impossibile da dimenticare, in particolare con il suo alto grado alcolico, che piace a coloro che cercano 
un gin più forte con un finale lungo.

38% 

41,7%

47%

 

70 cl

70 cl

70 cl



Con lo sguardo rivolto ad un consumo finale sempre più smart,
eco-sostenibile e healthy, il segmento delle alcohol free è in grande
espansione.
Per rispondere a questa esigenza Tek Bar ha introdotto questa nuova
pagina nel suo catalogo: i distillati analcolici.
Prodotti con le più raffinate tecniche di distillazione che prestano
attenzione all’impatto sull’ambiente e sull’uomo, offrendo la grande
occasione di creare cocktail senza alcol, o come si chiamano oggi mocktail, 
di grande qualità e caratura con tratti distintivi che permettono alla vostra 
cocktail list di completarsi prestando attenzione anche ai clienti più esigenti.



Windspiel Alcohol Free Premium Gin

WINDSPIEL ALCOHOL FREE PREMIUM GIN 

WINDSPIEL ALCOHOL FREE PREMIUM GIN
Una nuova esperienza di gusto proveniente dalla Vulkaneifel: ZERO ALCOOL, ZERO ZUCCHERO E VEGANOK. Per realizzarlo sono state macerate e distillate le nostre migliori botaniche utilizzando 
una ricetta segreta del mastro distillatore, elaborata con la stessa passione di tutti i prodotti Windspiel. Si percepiscono note di chiodi di garofano e pimento abbinate a bacche di ginepro e una nota di 
agrumi. Una vera alternativa per gli avidi bevitori di gin che colpisce per il gusto intenso e la spiccata personalità.

50 cl 



“Il meglio di due mondi” fa allusione al meglio di ciò che Mezcal e Gin pos-
sono offrire. Acqua di sorgente di montagna, agave selvatica “Cenizo” , bo-
taniche biologici tradizionali e locali e la produzione artigianale basta per 
assemblare la combinazione perfetta: Mezcal Gin.
L’agave Cenizo è un’agave selvatica ed endemica che impiega dai 9 ai 13 
anni per maturare. Cresce in montagna con una media di 70 cm e 150 di 
diametro. Il suo colore grigio bluastro e le sue foglie rigide e ricurve lo distin-
guono dalle altre varietà. È nota per essere una delle agavi più aromatiche 
e gustose una volta trasformata in Mezcal.
I produttori di Mezcal Gin sostengono un’ambiziosa campagna di rimbos-
chimento per poter godere di questa agave unica per gli anni a venire. Con 
l’aiuto degli agricoltori locali pianteranno due agavi per ogni bottiglia di 
Mezcal Gin che producono.



Mezcal Gin

MEZCAL GIN

MEZCAL GIN 
Il Mezcal gin è uno spirito artigianale Small Batch. Utilizza il tradizionale metodo di macerazione e di infusione del “Mezcal de Pechuga”, ovvero attraverso il vapore sostituendo il petto di pollo con le 
botaniche principalmente locali e messicane.
Utilizzando la ricetta originale composta da: ginepro, cardamomo, radice di angelica, coriandolo, pepe della guinea, buccia di arance, noce moscata e dragon eye, abbinate alle caratteristiche “botan-
iche” messicane come il Peperoncino Ancho, il fiore di ibisco, lemon grass e foglie di avocado.
Al naso fumoso, poi ginepro, agrumi, sentori floreali, erbe miste e agave fuligginosa. al gusto ricco di fumo con peperoncino dolce e sapido, dolcezza ben bilanciata, ginepro, agrumi verdi, resina e 
spezie con finale: asciutto, dolce e affumicato.

45% 70 cl



Satryna è un tequila ultra-premium artigianale “small batch”, di qualità ec-
cezionale e individualità versatile. una tequila corposa, elegante e incredi-
bilmente morbida.
Creata da Nitzan Marrun, proprietario anche della leggendaria tequilera 
newton, in collaborazione con la maestra tequilera Mireida Cortes e la 
Brand manager Elizabet Tovar.
le bottiglie fatte a mano sono prodotte con uno straordinario livello di 
attenzione ai dettagli. l’imponente design della bottiglia rende omaggio 
alla festività popolare messicana “el dia de los muertos”. ogni bottiglia è 
numerata e firmata personalmente dal maestro tequilero.



Satryna Tequila

SATRYNA TEQUILA BLANCO

SATRYNA TEQUILA REPOSADO

SATRYNA TEQUILA ANEJO

SATRYNA TEQUILA CRISTALINO

38% 

38% 

38% 

38%

70 cl

70 cl

70 cl

70 cl

SATRYNA TEQUILA BLANCO
100% Agave. Distillato tre volte per la massima morbidezza pur mantenendo il vero carattere della dolce agave.

SATRYNA TEQUILA REPOSADO
100% Agave. Questo reposado a tripla distillazione viene delicatamente invecchiato in botti di rovere bianco americano.

SATRYNA TEQUILA ANEJO
100% Agave. Affinato per 12 mesi in botti di rovere francese, e poi invecchiato per altri 12 mesi in botti di rovere americano dando vita a una tequila rara.

SATRYNA TEQUILA CRISTALINO
100% Agave. Affinato per 18 mesi in botti di rovere americano e poi filtrato finemente per ottenere un aspetto cristallino



Dopo aver lavorato nel mondo dell’Agave per oltre 16 anni, gli amici Paul 
e Nav hanno deciso che era giunto il momento di creare la propria gamma 
molto speciale di tequila. Per perfezionare VIVIR Tequila, i due amici hanno 
impiegato 4 anni ed hanno creato il primo marchio Premium britannico di 
tequila indipendente con un’intera gamma.
Questi Tequila sono stati appositamente realizzati per aiutare a cambiare 
la percezione di ciò che la Tequila può essere - non dovrebbe più essere 
vista come solo come uno shoot che deve essere servito con sale e lime.



Vivir Tequila

VIVIR TEQUILA BLANCO

VIVIR TEQUILA REPOSADO

VIVIR TEQUILA ANEJO

VIVIR CAFÉ VS

 

VIVIR TEQUILA BLANCO
100% Agave. Vivir è stata fondata da navindh grewal e paul hayes nel regno unito, che hanno lavorato con la distilleria the casa maestri nel cuore di jalisco, in messico, per creare un tequila da sorseg-
giare, meravigliosamente ricca, proveniente da una gamma che è stata creata per “cambiare il modo in cui pensi al tequila”.

VIVIR TEQUILA REPOSADO
100% Agave. Invecchiata in botti di bourbon per almeno 6 mesi.

VIVIR TEQUILA ANEJO
100% Agave. Invecchiata in botti di bourbon per almeno 18 mesi.

VIVIR CAFÉ VS
A base del pluripremiato VIVIR Tequila Blanco e aromatizzato con chicchi di caffè messicani, un po’ di dolcezza arriva dal Piloncillo, uno zucchero di canna messicano con una sottile finitura di agave.

40% 

40%

40%

30%

70 cl 

70 cl 

70 cl

70 cl  



“SALITOS TEQUILA. UNA CATEGORIA A PARTE, 
COME LE PERSONE CHE LO BEVONO.”

Realizzato con la pregiata agave Weber Azul, Salitos Tequila porta diretta-
mente al tuo palato il carattere terroso della regione messicana di Jalisco, 
famosa in tutto il mondo.
Un tequila dal carattere autentico e dal gusto incomparabile.



Salitos Tequila 

SALITOS TEQUILA SILVER

SALITOS TEQUILA GOLD

SALITOS TEQUILA SILVER
Un tequila fresco ed erbaceo, ottenuto dall’agave Blue Weber, cresciute e maturate fino a otto anni, successivamente fermentate e distillate. Un buon punto di riferimento per tutti i tipi di cocktail con 
tequila. 

SALITOS TEQUILA GOLD
Questa espressione di Salitos passa attraverso una doppia distillazione prima di essere posta nelle botti a riposare. Il Tequila assume alcune note burrose e mature insieme ai freschi sapori erbacei 
dell’agave Blue Weber. Le illustrazioni delle etichette prendono ispirazione dal Diá de Muertos.

38% 

38% 

70 cl

70 cl



Il tequila El Sueño é nata dall’esperienza di 5 generazioni di coltivatori di 
agave e produttori di tequila, nonché dall’amore per lo spirito a base di 
agave condiviso da due buoni amici.
Sono stati realizzati solo con la migliore agave blu Weber di highland e low-
land di jalisco e perfezionati utilizzando i metodi tradizionali di produzione.
I risultati sono una gamma di distillati meravigliosamente piacevoli, floreali 
che sono perfettamente puliti, perfetti da miscelare nel tuo cocktail preferito 
El Sueño .



El Sueño Tequila

EL SUEÑO TEQUILA 38% 70 cl

EL SUEÑO TEQUILA
Di solito è un segno di una tequila superiore che è fatta con agave blu al 100%. Tuttavia, al giorno d’oggi anche quella non è una garanzia di qualità. La carenza di agave significa che alcune distillerie 
hanno tagliato gli angoli e hanno utilizzato agavi blu poco mature.
Usiamo un mix di forni tradizionali di argilla (Hornos) e autoclavi per cuocere la nostra agave che aiuta a fornire il gusto e la finitura perfetti dell’agave.



Il tequila libélula è una miscela di  piccoli lotti di tequila reposado e blanco 
proveniente dagli altopiani di Jalisco.
Ogni sorso di tequila libélula è un invito ad abbracciare la vita. ridere con gli 
amici, passeggiare, ammirare la bellezza di un tramonto, un viaggio dell’ulti-
mo minuto. vivere il momento. Abbiamo grandi idee e spingiamo i limiti di ciò 
che può essere; sempre sperimentando e armeggiando. mentre rispettiamo 
la tradizione, non ne siamo vincolati. questo ci mantiene ispirati e ci piace 
pensare che questa energia venga trasmessa attraverso la nostra tequila.



Libélula Tequila

LIBÉLULA  TEQUILA 40% 70 cl

LIBÉLULA  TEQUILA
Composta al 80% da tequila Blanco e 20% Reposado, L’innovativa miscela di Libélula accentua il meglio di entrambi gli spiriti, creando la perfetta armonia. È il meglio della tradizione e dell’ingegno 
per creare uno spirito meravigliosamente equilibrato da sorseggiare o mescolare.



Nato per mano di produttori artigianali nella regione montuosa di Durango, 
in Messico. Con i colori vivaci del Messico impressi sul bottiglia, è pensato 
per condividere i suoi deliziosi sapori e la sua passione con il mondo. 
Mezcal Burrito Fiestero porta un nuovo atteggiamento e un nuovo approc-
cio, preservando l’eredità di questo spirito millenario. É prodotto con pas-
sione e dedizione dalla comunità locale, in armonia con l’ambiente. 
Nato per mano del maestro maestro mezcalero Don Arturo Conde e della 
sua famiglia da sole agavi Cenizo selvatiche, con il desiderio e la passione 
di condividere uno dei segreti meglio custoditi del Messico: il Mezcal del 
nord.



Burrito Fiestero Mezcal 

BURRITO FIESTERO MEZCAL 

BURRITO FIESTERO ENSABLE

BURRITO FIESTERO MEZCAL
Profumo delicatamente affumicato, ma dolce e floreale con note verdi predominanti, al palato è molto morbido e ha anche un leggero accenno di umami, caratteristico della regione di Durango.

BURRITO FIESTERO ENSABLE
Burrito Fiestero Ensamble vuole presentare due delle agavi più emblematiche dello stato di Durango: Agave Cenizo (durangensis) e Agave Verde (cassispina), dando un corpo ben rotondo con note 
dolci e speziate che terminano con un morbido retrogusto affumicato e intenso.

40%

46%

70 cl

70 cl



La collezione Ancestrale è una linea selezionata di Mezcal in edizione lim-
itata. Ogni produzione è realizzata in microlotti con metodi di distillazione 
ancestrali originari dello stato di Durango: Clay & Wood.
Ogni bottiglia è un’opera d’arte, poiché dipinta a mano da artisti locali con 
disegni diversi a seconda del tipo di agave. Questa linea comprende Mez-
cal speciali realizzati con varietà di agave rare e uniche che si trovano 
all’interno dei confini di Durango.



Burrito Fiestero Ancestral Mezcal 

BURRITO FIESTERO ANCESTRAL CASTILA MEZCAL

BURRITO FIESTERO ANCESTRAL MASPARILLO MEZCAL

BURRITO FIESTERO ANCESTRAL TEPEMETE MEZCAL

BURRITO FIESTERO ANCESTRAL CASTILA MEZCAL
Cresciuto nelle zone più basse di El Mezquital, Durango, questo enorme maguey ha foglie molto lunghe e strette, dal colore verde.

BURRITO FIESTERO ANCESTRAL MASPARILLO MEZCAL
Selvatico e raro, questo piccolo maguey ha foglie molto corte e larghe, dal colore verde-giallastro, con piñas che pesano 70 kg. in media.

BURRITO FIESTERO ANCESTRAL TEPEMETE MEZCAL
L’Agave Tepemete di 8-10 anni offre note vanigliate e floreali in combinazione con un piacevole retrogusto lungo.

49,1%

50,2%

49,4%

70 cl

70 cl

70 cl



I Mezcal Quiquiriqui sono prodotti artigianalmente in piccoli “Palenque” es-
clusivamente con agavi della zona di Oaxaca in Messico.
Nessun processo industriale, tutto prodotto esclusivamente in maniera ar-
tigianale, orgogliosi di lavorare con famiglie che producono Mezcal da gen-
erazioni con amore e tanto sole messicano. 
Si utilizzando piante di agave, raccolte solo a piena maturazione, quindi 
cotte, fermentate spontaneamente e distillate in alambicchi da 350 litri uti-
lizzando le tradizionali tecniche tradizionali. Quiquiriqui Mezcal sono otte-
nuti da agave al 100%. 
Non vengono utilizzati prodotti chimici, coloranti, conservanti o additivi du-
rante la produzione.



Quiquiriqui Mezcal  

QUIQUIRIQUI MEZCAL “MATATLAN” JOVEN

QUIQUIRIQUI MEZCAL “MATATLAN” JOVEN 
Agave: Espadin
Questo Mezcal è prodotto nel villaggio di “Matatlan”, conosciuta come la “Capitale Mondiale del Mezcal”, dal Maestro Mezcalero Zosimo Mendez la cui famiglia si occupa di Mezcals da generazioni. 

Il clima molto caldo di pianura, con la sua terra vulcanica, aiuta a produrre Agavi più erbacee, terrose e quindi Mezcal molto vegetali. La doppia distillazione avviene in alambicco di rame,
ogni distillazione produce circa 1000 litri. Questo Mezcal è una grande introduzione allo spirito, mostra tutte le caratteristiche classiche di un Mezcal di qualità, dove al naso prevale fulliggine, affumica-
to con note di vaniglia, noce moscata e cuoio. 
Al palato una lieve dolcezza vegetale lascia il posto ad affumicatura di legno, con sapori terrosi, albicocca, pepe nero e finendo con sentori di cioccolata fondente e fumo persistente.

45% 70 cl



Nel villaggio di San Miguel Ejutla, nella valle Nel villaggio di San Miguel 
Ejutla, nella valle centrale di Oaxaca, la Cooperativa Banhez è di proprietà 
di 36 famiglie e continua a crescere. Le famiglie di agricoltori e mezcaleros 
lavorano insieme per creare mezcal pluripremiati come i loro antenati han-
no fatto per generazioni.
la Cooperativa di agricoltori e produttori Banhez, unificata da Francisco 
Javier, forma l’Unión Productores de Agropecuarios del Distrito de Ejutla de 
Crespo (UPADEC) ed è gestita da suo figlio, Luis.
Il suo lavoro, ispirato dalla sua stessa famiglia, ha cambiato la tradizione di 
trasformare il mezcal in una comunità, impegnata nella qualità del proprio 
mestiere, e di crescere l’un l’altro.



Banhez Mezcal

BANHEZ MEZCAL

BANHEZ MEZCAL CUISHE 

BANHEZ MEZCAL TOBALÁ  

BANHEZ MEZCAL TEPEZTATE 

42%

47%

47%

47%

70 cl

70 cl

70 cl

70 cl

BANHEZ MEZCAL
Composto da 90% Espadín e 10% Barril, questo mezcal è deliziosamente delicato, floreale e fruttato (ananas, banana). Banhez Ensamble è perfetto per i degustatori di mezcal per la prima volta e mer-
aviglioso per l’innovazione dei cocktail.

BANHEZ MEZCAL CUISHE
Prodotto in quantità limitate, Banhez Cuishe è un mezcal da sorseggiare incredibilmente facile con tutto il fruttato tropicale, la secchezza acida e le note erbacee per cui Cuishe è tipicamente noto.
Agave: karwinskii, maestro: luis e donaciano pacheco, origine: la noria, fermentazione: naturale, 5-6 giorni, Alambicco: rame

BANHEZ MEZCAL TOBALÁ
Una delle specie di agave più venerate a causa della sua scarsità e delle dimensioni relativamente ridotte, l’agave Tobalá ha un periodo di crescita fino a 30 anni. Banhez Tobalá è noto per i suoi 
aromi intensi e il suo profilo aromatico morbido con note di degustazione costituite da mango verde, cuoio ed erbe fresche.
agave: patatorum, maestro: gonzalo hernandez bigotes e luis pacheco, origene: la compañia, fermentazione:  naturale in 5-6 giorni, Alambicco: rame.

BANHEZ MEZCAL TEPEZTATE
Composto al 100% da agave Tepeztate (che può richiedere fino a 25 anni per maturare), questo raro imbottigliamento di questa specie unica di agave produce un sapore ricco di fumo e terrosità detta-
ta dal terroir, con un naso vegetale di peperone verde, morbido fruttato di mela verde e note di scorza di agrumi.
agave: marmorata, Maestro : apolonius patrick lopez, origine: sant’agostino incredibile, fermentazione:  naturale in 5-6 giorni, Alambicco: rame



Satryna allarga la propria gamma con una serie di Mezcal unici e rari. 
Unendo la più artigianale delle arti del mezcal con un packaging moderno 
e prezioso.
Creata da Nitzan Marrun, proprietario anche della leggendaria tequilera 
newton, in collaborazione con la maestra tequilera Mireida Cortes e la 
Brand manager Elizabet Tovar.
le bottiglie fatte a mano sono prodotte con uno straordinario livello di 
attenzione ai dettagli. l’imponente design della bottiglia rende omaggio 
alla festività popolare messicana “el dia de los muertos”. ogni bottiglia è 
numerata e firmata personalmente dal maestro tequilero.



Satryna Mezcal

SATRYNA MEZCAL CENIZO 

SATRYNA MEZCAL PECHUGA ANCESTRAL

SATRYNA MEZCAL TOBALA ANCESTRA

47% 

47% 

47% 

70 cl

70 cl

70 cl

SATRYNA MEZCAL CENIZO
La rara agave cenizo cresce spontaneamente sulle ripide colline di Durango, nel Messico settentrionale, per 15 lunghi anni, prima di essere pronta per la raccolta. questo mezcal artigianale produce 
sapori esoticamente intensi con ricchi toni terrosi e un pizzico di fumo.

SATRYNA MEZCAL PECHUGA ANCESTRAL
Per questo mezcal Pechuga il mezcalero esegue una terza distillazione in cui il vapore del liquido bollente si infonde con un mix di frutta, erbe e spezie. il risultato è un mezcal complesso, tradizionale, 
pieno di sentimento, cultura, unico e speciale. offre sapori e aromi potenti che evocano la storia e la storia che è in ogni bottiglia.

SATRYNA MEZCAL TOBALA ANCESTRAL
L’agave Tobala cresce spontaneamente per 17 anni nelle aree parzialmente desertiche del Messico che si estendono da Puebla a Oaxaca meridionale. considerato da molti “il re delle agavi”, questo 
Tobala trasuda sapori complessi e robusti al palato con un finale persistente.



I racconti di un eroe leggendario e della sua implacabile reputazione sono 
stati ascoltati per generazioni. 
Le sue abilità di artigiano di spiriti selvaggi e la sua conoscenza del deserto 
di Chihuahua, gli hanno permesso di trafficare il Sotol della migliore qualità 
lungo i sentieri del Messico settentrionale e gli angoli più remoti.
È così che il Señor Sotol è diventato il contrabbandiere più importante del-
la regione durante l’era del proibizionismo fino alla sua legalizzazione nel 
1991. Oggi, la sua anima è ancora presente tra noi ogni volta che si versa 
Sotol.



Señor Sotol

SEÑOR SOTOL 43% 70 cl

SEÑOR SOTOL
Señor Sotol ensamble è realizzato con dasylirion texano, cedrozano e wheeleri. I Sotol vengono molati a mano con l’ascia e distillati in alambicco di rame. Questo sotol è prodotto a San Nicolas, du-
rango dal maestro Juan Manuel Conde.



La Cachaça Thoquino è prodotta a nord di Rio de Janeiro in Brasile dalla 
distilleria di famiglia Thomas de Aquino dal 1944, nella città di São João da 
Barra nella regione di Campos, regione storica per la produzione di canna 
da zucchero dal 1532 grazie al suo terreno e al clima che garantisce molte 
ore di sole. 
La famiglia e distilleria “Thomas de Aquino“ è una delle rare distillerie ad 
avere le proprie piantagioni di canna da zucchero, che gli permette di con-
trollare la crescita della piantagione e garantire una qualità costante.
Molto apprezzata in Brasile, per la sua qualità e autenticità. 



Thoquino Cachaca & Batida

THOQUINO CACHAÇA

THOQUINO CACHAÇA VIELLE

PRAIANINHA CACHAÇA PREMIUM 

THOQUINO BATIDA DE COCO 

THOQUINO CACHAÇA SILVER 
Aguardiente de cana, si presenta incolore e cristallina, l’aroma iniziale è caldo e fruttato con sentori di pepe bianco, banana e agrumi rendono questo prodotto di forte carattere.

THOQUINO CACHAÇA VIELLE 
Aguardiente de cana, invecchiata per due anni in botti di Jetiquiba, tipico legno esotico brasiliano che dona al prodotto finale un sentore rotondo e fruttato, con leggere note legnose. 

PRAIANINHA CACHAÇA PREMIUM 
È una “Tradicional Cachaça“, prodotta esclusivamente dal succo fresco di canna da zucchero con una fermentazione lenta e distillata in alambicco discontinuo. 
Al naso risulta molto aromatico e fruttato con note floreali, un gusto rotondo e morbido al palato.

THOQUINO BATIDA DE COCO 
Il tipico cocktail popolare brasiliano, una miscela di estratti di noce di cocco e Cachaca. Un sapore ricco al palato, con una bassa gradazione alcolica.

40% 

40%

39%

16%

70 cl / 1 L   

70 cl 

70 cl 

70 cl



Il Pisco è la tradizionale acquavite prodotta dal vino del Perù. L’originalità 
del Pisco è dovuta al terroir ideale e alla modalità autentica di elaborazi-
one. 
L’uva matura viene pressata, il mosto ottenuto viene purificato e poi fermen-
tato, il mosto viene poi distillato in alambicchi. 
Pisco Demonio è prodotto dalla società “Viña Tacama” nella regione “Ica” a 
sud di Lima nelle valli del Pisco. 



Demonio De Los Andes Pisco

DEMONIO DE LOS ANDES PISCO ACHOLADO 

DEMONIO DE LOS ANDES PISCO QUEBRANDA

DEMONIO DE LOS ANDES PISCO MOSCATEL 

DEMONIO DE LOS ANDES PISCO ACHOLADO 
Ottenuto da una selezione esclusiva di vitigni come Quebranta, Albilla, Torontel, Moscatel e Italia, fine e piacevole con note complesse di agrumi e un leggero tocco di banana e gelsomino al naso; al 
palato dona sensazioni di frutta secca, tabacco biondo e zucchero di canna, con un finale piacevole. 

DEMONIO DE LOS ANDES PISCO QUEBRANDA 
Prodotto esclusivamente con uve Quebranta, da vitigni di oltre 120 anni. Questo Pisco monovarietale di eccellenza è l’ideale per intenditori. Al naso note di banana matura ricca e intensa, caramello e 
noci pecan in bocca si presenta fine, piacevole con sensazioni di tabacco biondo e noci. 

DEMONIO DE LOS ANDES PISCO MOSCATEL
Realizzato con la migliore selezione di uve Moscato. Ha ottimi aromi di prugne e arance. In bocca è morbido, rotondo e leggermente dolce. Il suo sapore è ideale per chi ama i cocktail aromatici.

40%

42,5%

40%

70 cl   

70 cl 

70 cl 



La distilleria si trova nel cuore gastronomico di Helsinki: il “Teurastamo”, che 
significa mattatoio in finlandese, che di fatto, lo è stato dagli anni ‘30 agli 
anni ‘90. L’edificio che oggi è la distilleria, in passato è stato adibito per 30 
anni centrale elettrica, successivamente a fabbrica di sapone, poi  fabbrica 
di polpette, autolavaggio e ancora come cantina di stoccaggio. 
Oggi questa struttura dopo oltre 100 anni dalla sua costruzione, è gestita 
da due amici, Kai Kilpinen e Mikko Mykkänen, in questo piccolo angolo nel 
distretto del Teurastamo è prodotto il premiato gin Helsinki, e molto presto 
arriveranno altri prodotti su cui stanno lavorando duro. 
Helsinki Dry Gin è stata premiata con medaglia d’oro sia nel 2016 che nel 
2017, oltre ad ottenere il prestigioso titolo di “spirito dell’anno” nel 2016 a 
“Destille” di Berlino, la principale fiera degli spiriti artigianali in Europa. E’ 
anche vincitore di una categoria come miglior gin finlandese ai “World Gin 
Awards” 2016.



Helsinki Akvavit

HELSINKI AKVAVIT   41,5 %      50 cl 

HELSINKI AKVAVIT
Un Akvavit Premium finlandese, morbido e speziato. Il suo gusto pieno e il bel colore dorato deriva dalla maturazione in botti di rovere.
Fatto con superbo cumino finlandese, finocchio speziato, semi di aneto e scorza di limone fresca. Le botaniche vengono infuse nello spirito di grano finlandese prima della distillazione
nell’alambicco di rame. Viene successivamente maturato in diversi tipi di botti di rovere per alcuni mesi. È così che ottiene il suo gusto straordinariamente morbido e rinfrescante.
Helsinki Akvavit prende il nome da Helsinki, dove viene distillato e imbottigliato a mano.
A garanzia di qualità ogni bottiglia numerata porta la firma del nostro Mastro Distillatore Mikko Mykkänen.
Ottimo come digestivo dopo cena ma anche come ingrediente in deliziosi cocktail, o come da cultura finlandese, accompagna in maniera perfetta piatti di pesce come il sandwich con le aringhe



La regione di Muromcevsskij, nel distretto di Omsk, è famosa in tutta la Rus-
sia per i suoi cinque laghi e le numerose leggende che li circondano. Uno 
di questi, il “lago Segreto” giacché introvabile se non da esperti conoscitori 
di quei luoghi, deve la sua notorietà anche al fatto che Ivan il Terribile, dopo 
essersi bagnato nelle sue acque, ne sarebbe riemerso forte e di bell’aspet-
to. Andando oltre le leggende, gli scienziati hanno appurato che l’origine 
dei laghi è dovuta alla caduta di numeosi meteoriti da cui, la loro grande 
profondità. 
Questa origine sarebbe anche alla base di anomali magnetiche e sismiche. 
Il ricercatore e giornalista Michael Rechkin, famoso per le sue indagini a 
sfondo scientifico, arrivò ad affermare: 
“Il potenziale energetico dell’acqua del lago Segreto è diverse volte supe-
riore a quella dell’acqua di altri laghi! Per aumentare l’aspettativa di vita si 
possono mescolare le acque di questi laghi ed assaporare l’elisir di lunga 
vita” 



Five Lakes Vodka 

FIVE LAKES SIBERIAN PREMIUM VODKA

FIVE LAKES SIBERIAN PREMIUM VODKA 
Proveniente dalla Russia dalla zona di Omskvinprom (Siberia), distillato otto volte e filtrato in sette stadi ( tra il 6 e il 7 refrigerazione per 48 ore ), viene utilizzato l’alcool di base “Alfa” (miglior alcool 
etilico per produzione bevande alcoliche). Utilizza l’acqua delle sorgenti dei laghi ghiacciati incontaminati della Taiga: Linevo, Danilovo, Urmannoe , Shaitan e Potaennoe (lago segreto).
Note di degustazione : pura, leggermente morbida con una sottile nota speziata al palato.

40% 1 L  



Ingredienti di primo ordine, acqua cristallina, distillato di grano accurata-
mente selezionato, filtrato attraverso rocce di granito. 
I sorprendenti colori della bottiglia di 9 mile vodka incapsulano l’intero sce-
nario del Canyon da una prospettiva panoramica, quando il tramonto del 
sole brilla come una sfera di rame luccicante all’orizzonte immerso in un 
blu intens. 
La struttura superficiale della bottiglia riflette il paesaggio aspro del Nine 
Mile Canyon con le sue formazioni rocciose scoscese e ruvide.
Il rame, che brilla al sole, è anche una giocosa interpretazione della patina 
sulle storie di arte rupestre di milioni di anni nascoste nelle profondità del 
Canyon. 



9 Mile Vodka 

9 MILE VODKA 

9 MILE VODKA 
Un viaggio attraverso gli Stati Uniti del Midwest è servito come fonte d’ispirazione per la nascita della 9 MILE Vodka, di fatto tutte le caratteristiche di questa vodka sono un omaggio allo spettacolare 
Nine Mile Canyon nello Utah.
9 Mile Vodka ha un sapore incredibilmente delicato e realizzata con ingredienti di altissima qualità, durante la produzione viene filtrata attraverso pietre di granito rivelando il suo gusto inconfondibile, 
inalterato e cristallino.

37,5% 1 L



Radicati nel paesaggio naturale di quest’isola unica, è la prima e unica 
distilleria dell’isola di Wight. I fondatori Xavier e Conrad e il piccolo team 
distillano spiriti plasmati dal carattere unico dell’isola.
Gli obiettivi principali sono fare le cose in modo diverso, riducendo al 
minimo gli sprechi, utilizzando ingredienti di provenienza etica e spesso
locali per creare una gamma di distillati morbidi ma complessi.
Utilizzano una maggioranza di ingredienti naturali e locali. Il Rock Samphire 
viene raccolto nella costa, il luppolo Boadicea viene raccolto dai giardini 
botanici di Ventnor e il sambuco viene raccolto a mano dai campi locali, 
mentre le fragole vengono coltivate nella lussureggiante e soleggiata 
Arreton Valley.
La Distilleria dell’Isola di Wight è impegnata in una produzione rispettosa 
dell’ambiente, nella conservazione dell’isola e nell’ambiente marino.
La selezione di materiali sostenibili, riciclabili e biodegradabili, insieme a 
una produzione ad alta efficienza energetica, guidata all’obiettivo di un 
futuro senza plastica, a zero emissioni di carbonio.



  

Mermaid Salt Vodka

MERMAID SALT VODKA 

MERMAID SALT VODKA 
Distillata da cereali, con una leggera infusione di sale marino che dona un’inaspettata morbidezza. Ogni piccolo lotto è realizzato nell’alambicco della distilleria con l’aggiunta di acqua di sorgente 
dell’isola di Wight.
La leggera salinità crea una piacevole nota marina, ma è in miscelazione e nei cocktail che questo si accentua particolarmente, il sale può davvero dare vita ai sapori dei tuoi drink.

40% 70 cl



Iron Balls sta per quelli che “PRENDONO LA VITA PER LE PALLE”, come il 
suo creatore, Ashley Sutton; un pirata moderno e innovatore anticonform-
ista.
Ash è un vortice di energia creativa e cinetica. Originario di Fremantle, 
nell’Australia occidentale, questo prolifico interior designer si è fatto un 
nome a Bangkok, Hong Kong e Tokyo ed è deciso a conquistare il mondo.
La distilleria Ash and the Iron Balls è orgogliosa di utilizzare i migliori 
ingredienti e metodi di distillazione disponibili. Ecco “perché non abbiamo 
preso scorciatoie per produrre questa vodka coraggiosa”.



Iron Balls Vodka

IRON BALLS VODKA

IRON BALLS VODKA
Fatta con segale invernale proveniente dalla Germania dell’Est. Distillato cinque volte; prima attraverso una serie di colonne in una delle più antiche distillerie della Germania, e infine in un alambicco 
di rame nella Foresta Nera. Una vodka audace con una finitura liscia, per chi cerca qualcosa in più rispetto al proprio spirito quotidiano.

40% 70 cl 



Il nostro impegno come Comte de Grasse nel combinare arte e scienza ci 
ha portato in un viaggio per portare la Provenza al tuo palato. Abbiamo pre-
so il vino Rosé, un’icona della Provenza e l’abbiamo distillata in qualcosa 
di nuovo: una vodka che racconta la storia di dove la raffinatezza derivata 
dalla bellezza naturale della Provenza si combina con i moderni metodi di 
distillazione ed estrazione.



06 Vodka

06 VODKA 35,7% 70 cl

06 VODKA
La nostra vodka Super-Premium è prodotta utilizzando un estratto del miglior vino rosato biologico di Chateau Vert, AOP ‘Côte de Provence’ che viene infuso in Vodka di grano invernale francese per 
creare uno spirito che offre un’esplosione della Costa Azzurra sulle tue papille gustative .



Fondata nel 2017 da Graham Taylor, Crafty Distillery si è guadagnata la 
reputazione di offrire grande qualità e gusto. 
Il pensiero creativo e il duro lavoro sono al centro di ciò che serve per man-
tenere la promessa di “artigianato”.
Costruita da suo padre Billy, la nostra distilleria unica e moderna, non ha 
eguali. Situata su una collina con viste di vasta portata sulle colline di Gallo-
way, la nostra sala di degustazione calda e invitante è il luogo perfetto per 
rilassarsi e godersi la nostra gamma di gustosi liquori. Ogni anno accoglia-
mo oltre 25.000 visitatori per apprendere i segreti del nostro processo.

Il nostro duro lavoro, l’innovazione e la passione ci hanno premiato come:
Distilleria scozzese di gin dell’anno 2020 - Scottish Gin Awards
Destinazione gin scozzese dell’anno 2018 - Scottish Gin Awards



Crafty Distillery Vodka

24SEVEN VODKA

24SEVEN VODKA  
Il grano locale e l’acqua vengono combinati in un processo di fermentazione di 7 giorni per creare il massimo carattere e sensazione in bocca.

40%  70 cl



Arbikie Distillery ha creato un livello ineguagliabile di autenticità e gusto 
con la gamma di distillati di lusso prodotti dal campo alla bottiglia che met-
tono in risalto il raccolto al centro di ciascuno. Arbikie Distillery è una vera e 
propria operazione a singolo sito, dal campo alla bottiglia. Siamo in una po-
sizione ideale per piantare, seminare, coltivare e raccogliere gli ingredienti 
per i nostri distillati a distanza di un braccio dalla nostra distilleria, garanten-
doci un’eccellente provenienza e tracciabilità. Ogni fase della produzione, 
compreso l’imbottigliamento, l’etichettatura e la sigillatura dei nostri alcolici, 
viene eseguita nella tenuta Arbikie. Quindi, la nostra distillazione dall’inizio 
alla fine utilizza miglia trascurabili per la sua produzione.



Arbikie Distillery Vodka

ARBIKIE NADAR VODKA 

ARBIKIE TATTY BOGLE POTATO VODKA

ARBIKIE HAAR VODKA

ARBIKIE STRAWBERRY  VODKA

ARBIKIE CHILLI  VODKA

43%

43%

43%

50%

43%

70 cl

70 cl 

70 cl

70 cl

70 cl

ARBIKIE NADAR VODKA  
Dopo il successo del nostro gin, abbiamo creato nàdar vodka, un antidoto alle vodke insipide. 

ARBIKIE TATTY BOGLE POTATO VODKA 
Questa è la prima vodka di patate della scozia. utilizziamo patate maris piper, king edward e cultra, tutte coltivate nella nostra fattoria di famiglia.

ARBIKIE HAAR VODKA 
La distilleria arbikie si affaccia sulla spettacolare lunan bay, arbikie haar vodka prende il nome dalla nebbia costiera ondulata e gelida che spesso avvolge la distilleria.

ARBIKIE STRAWBERRY  VODKA 
Arbikie strawberry vodka è il prodotto della natura e dell’educazione: pieno di sapore autentico, puro e orgogliosamente privo di sostanze chimiche.  

ARBIKIE CHILLI  VODKA 
I nostri peperoncini chipotle affumicati coltivati in fattoria sono immersi nella vodka tattie bogle per creare un sapore autentico senza estratti, coloranti o concentrati.



Mentre tutte le varietà delle patate selezionate coltivate sul Weilerhof ven-
gono utilizzate per produrre il Windspiel Premium Dry Gin, solo le patate più 
amidacee della varietà “Pirol” vengono utilizzate per questa vodka che poi 
invecchierà nelle botti. 
Il mastro distillatore usa la sua speciale tecnica per creare un alcool par-
ticolarmente delicato in tripla distillazione senza perdere il caratteristico 
sapore delle patate. Un’ulteriore distillazione finale assicura che l’alcool 
risultante sia delicato e puro anche senza un lungo processo di filtrazione. 
La preziosa Vodka Windspiel viene quindi affinata in botti per alcuni mesi e 
acquisisce così il suo sapore caratteristico. Delicati sentori di caramello si 
uniscono ai raffinati aromi dell’alcool di patate. 



Windspiel Vodka

WINDSPIEL BARREL AGED POTATO VODKA 

WINDSPIEL BARREL AGED POTATO VODKA 
Viene prodotta esclusivamente dalla varietà di Patata “PIrol”, particolarmente ricca di amido, coltivata e raccolta nella terra vulcanica della fattoria “Weilerhof”, per poi essere invecchiata in botti di 
frassino. 
Dedicata a Federico il grande Re di Prussia, artefice della coltivazione di patata in Germania e grande appassionato di Levrieri.

42% 50 cl   



La Vodka White Birch Gold si distingue in modo sorprendente su qualsiasi 
tavolo o scaffale del bar grazie al suo design unico. Le foglie dorate e lucide 
ricordano l’autunno dorato russo e aggiungono un tocco davvero esclusivo.
Ma l’attrazione principale è dentro la bottiglia; Secoli fa in Russia il “sea 
buckthorn” chiamato anche olivello spinoso era chiamato “la bacca dello 
zar”, le sue bacche sono famose per il loro gusto delizioso, furono portate 
appositamente dalla Siberia alla corte di Romanov. 



White Birch Gold Vodka 

WHITE BIRCH GOLD VODKA 

WHITE BIRCH GOLD VODKA 
La caratteristica unica di White Birch Gold Vodka è la linfa dell’olivello spinoso. Grazie alle sue preziose qualità, l’olivello spinoso è stato ampiamente utilizzato nella medicina popolare in Asia molte 
migliaia di anni fa. I trattati dei monaci tibetani sono tra le più antiche fonti scritte in cui viene menzionato. Alessandro Magno lo portò in Europa, successivamente si è diffuso in Asia, Europa e Russia 
e recentemente è stato trovato anche in Canada. L’olivello spinoso è ampiamente studiato e applicato in Russia. È uno dei più potenti antiossidanti conosciuti, perché ha molti antiossidanti naturali, 
vitamine C, E, A, beta carotene, selenio, polifenoli e flavonoidi.

40% 70 cl   



Ron Vacilón é uno dei rum più conosciuti dal popolo cubano dagli anni ’50.
La tradizione e la produzione rimasta invariata per oltre 70 anni rende 
Ron Vacilón uno dei migliori rum cubani fatti a mano.

RON VACILON



Ron Vacilón Premium Range 

AGUARDIENTE 
Dal colore Chiaro e luminoso, al naso aroma di succo di canna da zucchero fresca con note erbacee ed agrumate. Al gusto un carattere unico e forte. Note di oliva e sale, con una sensazione di 
elegante dolcezza; con un finish caldo e piacevole, delicato e di media acidità, con finale di pepe bianco.

AÑEJO 3 ANÕS
Dal colore oro brillante. Invecchiato tre anni in botti di rovere americano. Al naso aroma di succo di canna da zucchero fresca con note di vaniglia, caffè ed arancia.Al Palato intensamente speziato con 
note di nocciole tostate, frutta tropicale ed aroma erbaceo. Con un finish speziato con sentori di vaniglia e banana. 

AÑEJO 5 ANÕS
Dal colore mogano scuro. Invecchiato cinque anni in botti di rovere americano. Al naso cacao e vaniglia con un tocco di frutta esotica. Al gusto leggermente dolce con sentori di fiori, vaniglia e ciocco-
lato cremoso. Con gin finale Complesso e robusto. 

AÑEJO 7 ANÕS
Dal colore ambra brillante, calda e profonda.Invecchiato Sette anni in botti di rovere americano. Al naso vaniglia ricca ed elegante, note di uvetta, ananas e noci tostate. Al gusto un equilibrio merav-
iglioso tra cioccolato dolce e amaro, miele e quercia tostata. Con un finale Intense note legnose e di vaniglia. Calore delicato, gradevole acidità con un po ‘di pepe bianco.

AGUARDIENTE 

AÑEJO 3 ANÕS 

AÑEJO 5 ANÕS

AÑEJO 7 ANÕS

40% 

40% 

40% 

40%

1 L

1 L 

70 cl 

70 cl 





Ron Vacilón Luxury Range 

GRAN RESERVA AÑEJO 15 ANÕS
Al naso note intense di frutta secca accompagnata da aromi di lampone, mora e albicocca.
Al gusto un aroma equilibrato di frutta tropicale, frutto della passione e caramello arrostito. I sentori morbidi di fichi e nocciola completano questa creazione davvero eccezionale. 

RESERVA ESPECIAL AÑEJO 18 ANÕS
Al naso dona ricchi aromi di cocco e vaniglia, accompagnati da note di agrumi e frutta secca.
Al gusto il carattere secco e unico che emerge da note piene e speziate di chiodi di garofano e cannella, completato da sentori erbacei, fieno e frutta tropicale. 

GRAN PARAÍSO AÑEJO 25 ANÕS
Al naso note fresche e fruttate di uva e prugna, lievi aromi floreali, sentori di cocco e frutto della passione donano una notevole profondità. Al gusto si percepisce carattere straordinariamente secco e 
complesso con lievi note di nocciola, esaltate da un fantastico equilibrio tra intense spezie, agrumi e caramello tostato.

GRAN RESERVA AÑEJO 15 ANÕS

RESERVA ESPECIAL AÑEJO 18 ANÕS 

GRAN PARAÍSO AÑEJO 25 ANÕS

40% 

40% 

40% 

70 cl   

70 cl 

70 cl 



La canna da zucchero, arrivata sull’isola di Madeira nel 1425 dalla Sicilia, in 
breve tempo diede vita allo zucchero più pregiato d’Europa, tanto che agli 
inizi del 1500 Madeira divenne il più grande esportatore al mondo di “oro 
bianco”. Verso la fine del sedicesimo secolo una malattia della canna da 
zucchero e il declino degli scambi commerciali fecero sì che molte coltivazi-
oni vennero abbandonate, altre invece furono convertite nella produzione 
di derivati come la melassa e il rum. Oggi l’economia dell’isola gira attorno 
agli scambi commerciali favoriti dal fatto che essi avvengono in regime di 
porto franco, tuttavia la produzione di canna da zucchero, di melassa, di 
aguardiente e di rum continua e nel 2011 il Rum qui prodotto riceve la cer-
tificazione IGP e con la denominazione “Agricola Rum de Madeira” esso è 
l’unico rum agricolo al mondo ad essere prodotto fuori dall’area caraibica e 
ad essere riconosciuto come tale. 
William Hilton in persona nel 1845 fondò l’omonima distilleria sull’isola di 
Madeira e quasi l’intera produzione di rum era destinata al mercato locale, 
esattamente come avveniva per le altre distillerie presenti sull’isola. Dopo 
un florido inizio la distilleria venne chiusa per mancanza di mercato e solo 
recentemente uno degli eredi ha deciso di riportare in auge il marchio fon-
dando la ENM (Engenho Novo de Madeira) la quale, sotto il brand William 
Hilton, è tornata a produrre con tecniche moderne ma con vecchi alambic-
chi e fedele alla tradizione di famiglia.



William Hinton Rum 

WILLIAM HINTON RUM NATURAL FERMENTATION
Un Rum unico, la produzione si basa sul lievito naturale presente nell’aria e nel succo della canna da zucchero per convertire gli zuccheri in alcool, questo processo avviene in contenitori aperti per 
massimizzare l’esposizione del succo all’area affinché i lieviti presenti diano vita ad una fermentazione spontanea la cui durata potrà durare dai due a sette giorni per poi concludere il processo in 
alambicco di rame centenario con capienza di 350 LT

WILLIAM HINTON RUM DA MADEIRA 6 YARS OLD
Questo rum di puro succo di canna è stato distillato in colonna tradizionale. Invecchiato per 6 anni in botti di rovere francese. Al termine di questo periodo poi viene posto in botti di varia provenienza 
(tra cui botti di vino Madeira) per un ulteriore anno. Tutte le botti vengono poi assemblate per ottenere questa cuvée.

WILLIAM HINTON RUM DA MADEIRA BIANCO 

WILLIAM HINTON RUM DA MADEIRA 9 MESI 

WILLIAM HINTON RUM DA MADEIRA 3 ANNI

WILLIAM HINTON RUM DA MADEIRA 6 ANNI

40% 

40% 

40% 

40% 

70 cl   

70 cl 

70 cl 

70 cl



William Hinton Rum 

WILLIAM HINTON RUM NATURAL FERMENTATION 

WILLIAM HINTON RUM NATURAL FERMENTATION 
Un Rum unico, la produzione si basa sul lievito naturale presente nell’aria e nel succo della canna da zucchero per convertire gli zuccheri in alcool.
Questo processo avviene in contenitori aperti per massimizzare l’esposizione del succo all’area affinché i lieviti presenti diano vita ad una fermentazione spontanea la cui durata potrà durare dai due a 
sette giorni per poi concludere il processo in alambicco di rame centenario con capienza di 350 LT 

69% 70cl   



William Hinton Rum 

WILLIAM HINTON RUM – SINGLE WHISKY CASK 

WILLIAM HINTON RUM – SHERRY WINE CASK 

WILLIAM HINTON RUM – PORTUGUESE WINE CASK 

WILLIAM HINTON RUM – MADEIRA WINE CASK 

WILLIAM HINTON RUM – BRANDY CASK 

WILLIAM HINTON RUM – WHISKY CASK
Al palato è rotondo con un gusto leggermente dolce e una moderata acidità, non mancano note erbacee caratteristiche dei rum agricoli. 

WILLIAM HINTON RUM – SHERRY WINE CASK
L’acidità che si percepisce al naso la si ritrova immediatamente in bocca accompagnata da un tono dolce. Il finale, tuttavia, è secco e lungo nelle note di legno e della tostatura. 

WILLIAM HINTON RUM – PORTUGUESE WINE CASK
Le note speziate si bilanciano bene con quelle legnose e di caramello creando un gusto persistente e secco che si armonizza perfettamente ai sentori del naso. 

WILLIAM HINTON RUM – MADEIRA WINE CASK
L’acidità molto bene bilanciata permette l’emergere di precisi sapori di spezie come i chiodi di garofano e frutta secca con note di legno e canna da zucchero e sentori vinosi tipici del Madeira. 

WILLIAM HINTON RUM – BRANDY CASK
L’incontro tra i migliori rum dell’isola e le botti di brandy caratterizzano questo prodotto con una fantastica complessità, esaltata nelle note di legno, vaniglia e frutta secca. 

42% 

42% 

42% 

42% 

42% 

70 cl 

70 cl

70 cl

70 cl

70 cl



Nel cuore di Marie Galante, la perla segreta dei Caraibi, la Distillerie Bielle 
produce uno dei più autentici Rhum Agricole del mondo. Marie Galante è 
una piccola isola fuori dalla Guadalupa, di cui fa parte politicamente. Go-
dendo di questa doppia insularità, è unica a livello di ruralità e autenticità 
culturale, e ancora si possono trovare i resti e le rovine delle numerosissime 
distillerie diffuse fino a pochi decenni fa. La Distilleria Bielle si è affermata 
nell’ultimo decennio come leader incontrastato dell’isola di Marie Galante.



Bielle Rhum 

BIELLE RHUM BLANC 40%  70 CL 

BIELLE RHUM BLANC 50%  100 CL

BIELLE RHUM BLANC 59%  100 CL

BIELLE RHUM AMBRE’ ANITA 44% 70 CL 

BIELLE RHUM
Il Rum Blanc di Bielle è un giovane rum agricole ottenuto da purissimo succo di canna da zucchero. È fresco e corposo: fruttato al naso, al palato è asciutto, ricco, speziato e potente. Di grande impatto!

40%

50%

59%

44% 

70 cl

1 L

1 L

70 cl 

  



La provincia centrale di Herrera, Panama, è famosa per i suoi vasti campi 
di canna da zucchero che crescono in una terra ricca di sostanze nutritive 
grazie ad un sottosuolo vulcanico alimentato da fiumi derivanti da sorgenti 
di montagna ricche di minerali. Il risultato è una canna di alto contenuto di 
zucchero, perfetto per la melassa e la successiva produzione di rum.
Caña Brava prende il nome dalla canna da zucchero selvatica che cresce 
nella fertile regione di Herrera. La distilleria “Las Cabras” nacque nel 1919 
come uno zuccherificio. 
A metà degli anni novanta, “Don Pancho” e Carlos Esquivel riscoprirono la 
distilleria propio sotto ad erbacce e macerie ritrovarono una colonna da 
distillazione in rame con un piccolo medaglione con inciso “Cincinnati 1922”. 
Le competenze e l’esperienza di “Don Pancho” trasformarono con il tempo 
questo luogo abbandonato in una delle più importanti distillerie al mondo. 
La canna viene tagliata e schiacciata per l’estrazione del succo, il quale 
viene bollito per fare cristallizzare gli zuccheri, i quali verranno poi rimossi, 
lasciando la melassa, che è per lo più zucchero ma contiene anche grandi 
quantità di vitamine e minerali che aggiungono aroma, sapore e comples-
sità. 



Cana Brava Rum 

CANA BRAVA RUM 

CANA BRAVA RUM 
Caña Brava rum è distillata attraverso cinque alambicchi continui, i primi 4 sono di rame placcato, il quinto è ancora al 100% in rame e ottone. Il rum viene successivamente e messo in barriques nuove 
di rovere americano per circa 24 mesi, viene quindi rimosso dalle botti di rovere, tagliato a 43° alcolici e messo in barili usati di whiskey americani (Bourbon e Tennessee) ed invecchiato per altri 12-24 
mesi. A questo punto viene filtrato, con tre processi separati ( a carbone, a cellulosa, e a freddo) ed assemblato ad altri rum più invecchiati per equilibrare il tutto. Caña Brava non contiene aggiunte di 
altre sostanze come caramello e coloranti. 

43% 70 cl   



L’isola di Mauritius, bagnata dalle acque dell’oceano Indiano, ricca di terreni 
vulcanici e baciata dal clima tropicale è l’ambiente perfetto per la crescita 
di canna da zucchero di ottima qualità. Già le prime colonizzazioni olandesi 
e le successive francesi portarono la tradizione della distillazione su ques-
to splendido atollo, ma fu solo con il dominio inglese e a partire dal 1850 
che il Rum iniziò ad essere prodotto e che la sua storia su questo paradiso 
terrestre ebbe inizio. Frederic Bestel, il master blender di Gold of Mauritius, 
seleziona solo i migliori rum locali prodotti da melassa per assemblarli in un 
distillato che riproduca il tratto multicolore della popolazione dell’isola, le 
sue diverse culture, i suoi profumi migliori. Invecchiato in botti di Porto sudaf-
ricano, questo Rum acquisisce un retrogusto caratteristico che lo differenzia 
da tutti i suoi conterranei. Gold of Mauritius è l’incarnazione della storia e 
delle tradizioni dell’isola. 



Gold of Mauritius Rum 

GOLD OF MAURITIUS DARK RUM 

GOLD OF MAURITIUS DARK RUM 5 SOLERA 

GOLD OF MAURITIUS DARK RUM 8 SOLERA 

GOLD OF MAURITIUS DARK RUM
Gold of Mauritius è un Rum scuro tipico dell’emisfero australe. Viene prodotto dalla melassa secondo il metodo tradizionale ed è miscelato alla perfezione da numerosi eccellenti rum mauriziani. Blend 
di Rum ottenuti esclusivamente da melassa delle Mauritius, maturati per 3 anni in ex botti di vino fortificato in stile porto sudafricano. 

GOLD OF MAURITIUS DARK RUM 5 SOLERA
Questo rum ha ricevuto due medaglie d’oro al World Spirits Award e una medaglia di bronzo al “IWSC International World Spirit Competition 2016”.
Invecchiato 5 anni reali in diverse botti: 1 anno in botti ex vino stile porto sudafricano, 3 anni di quercia americana nuove l’ultimo anno in botti di ex bourbon. 

GOLD OF MAURITIUS DARK RUM 8 SOLERA
Premiato con “Medaille d’Or” al concorso TOP RUM 2020-2021, valutato “SENSATIONNEL”. Note ben equilibrate di cioccolato, caffè e noci. Assolutamente sorprendente!

40% 

40%

40%

70 cl 

70 cl 

70 cl

   



Mauritius Rom Club è una gamma di prodotti che riflette la diversità e
l’abbondanza dell’isola con il suo ambiente ricco di aromi, profumi esotici e 
alimenti gustosi.
Rom Club è realizzato esclusivamente con rum delle Mauritius, miscelato e 
speziato. Racconta la storia dell’isola, quando era uno dei porti di scalo più 
importanti sulla rotta delle spezie. Ricordando le strade di Port Louis, puoi 
sentire ancora l’odore delle spezie e dei tè che vengono sollevati e
scaricati nei moli vicini. 



Mauritius Rom Club Rum

MAURITIUS ROM CLUB WHITE RUM 

MAURITIUS ROM CLUB WHITE RUM 
E’ il Rum bianco delle Mauritius, morbido e delicato allo stesso tempo è il risultato della distillazione contemporanea di melassa e succo di canna da zucchero. Al naso è pulito e gradevole con
piacevoli note di cocco, vaniglia e zenzero. Al palato riporta i sapori di arance dolci ben mature e di cocco ed ha un finale molto ben bilanciato. Ideale per la creazione di cocktail tropicali. 

40% 70 cl



Cane Island Rum offre una gamma di Rum provenienti da alcuni dei più 
iconici paesi dei Caraibi e dell’America Latina. Tutti i Rum rappresentano 
la tradizione, il vero ed originale stile delle distillerie. la missione di Cane 
Island è far scoprire a tutti la bellezza e la diversità che il mondo del Rum 
ha da offrire. 
Questa selezione di Rum comprende tre “Single Island Blend” e tre “Sin-
gle Estate Rum”. I primi sono miscele di Rum provenienti da diverse distill-
erie situate su un’isola (blend di annate diverse). I Single Estate Rums sono 
provenienti da un’unica distilleria. 
Tutti i Rum del portafoglio sono stati invecchiati ai tropici in botti di rovere 
bianco americano. l’invecchiamento tropicale è tre volte più intenso dell’in-
vecchiamento nei climi più freddi, perché il caldo dei caraibi intensifica l’in-
terazione tra il Rum e il legno, creando interessanti e gustosi rum invecchiati.

SINGLE ISLAND BLENDS
Le Single Island Blends sono Blend di Rum provenienti da diverse distillerie 
e di diverse annate ubicate sulla stessa isola.
I Single Island Blends rappresentano lo stile dell’isola nel suo insieme. 



Cane Island Single Island Rum 

CANE ISLAND SINLGE ISLAND JAMAICA RUM

CANE ISLAND SINLGE ISLAND BARBADOS RUM 4

CANE ISLAND SINLGE ISLAND PANAMA RUM

CANE ISLAND SINLGE ISLAND TRINIDAD RUM

CANE ISLAND SINGLE ISLAND BLEND:
JAMAICA: una miscela di rum provenienti da Worthy Park, Monymusk, Hampden e New Yarmouth, invecchiati dai 3 ai 5 anni. 
BARBADOS: una miscela di rum provenienti dalla distilleria Foursquare e dalla distilleria West Indies, invecchiato dai 3 ai 8 anni . 
PANAMA: una miscela di rum provenienti dalla distilleria Valera Rum Distillery , invecchiato dai 3 ai 8 anni .
TRINIDAD: una miscela di rum provenienti dalla distilleria Angostura Rum Distillery, invecchiato dai 3 ai 5 anni .

40%

40%

40%

40%

70 cl 

70 cl 

70 cl 

70 cl 



Cane Island Rum offre una gamma di Rum provenienti da alcuni dei più 
iconici paesi dei Caraibi e dell’America Latina. Tutti i Rum rappresentano 
la tradizione, il vero ed originale stile delle distillerie. la missione di Cane 
Island è far scoprire a tutti la bellezza e la diversità che il mondo del Rum 
ha da offrire. 
Questa selezione di Rum comprende tre “Single Island Blend” e tre “Sin-
gle Estate Rum”. I primi sono miscele di Rum provenienti da diverse distill-
erie situate su un’isola (blend di annate diverse). I Single Estate Rums sono 
provenienti da un’unica distilleria. 
Tutti i Rum del portafoglio sono stati invecchiati ai tropici in botti di rovere 
bianco americano. l’invecchiamento tropicale è tre volte più intenso dell’in-
vecchiamento nei climi più freddi, perché il caldo dei caraibi intensifica l’in-
terazione tra il Rum e il legno, creando interessanti e gustosi rum invecchiati.

SINGLE ESTATES RUM 
I Single Estate Rum sono provenienti da un’unica distilleria, con una dichi-
arazione di età minima sull’etichetta.
I Single Estate Rum rappresentano lo stile di una specifica distilleria. 



Cana Island Single Estate Rum

CANE ISLAND SINLGE ESTATE TRINIDAD RUM 

CANE ISLAND SINLGE ESTATE BARBADOS RUM

CANE ISLAND SINLGE ESTATE AUSTRALIA RUM 

CANE ISLAND SINLGE ESTATE THAILAND RUM 

CANE ISLAND SINLGE ESTATE VENEZUELA RUM 

CANE ISLAND SINLGE ESTATE NICARAGUA RUM

CANE ISLAND SINGLE ESTATE:
TRINIDAD: distilleria Angostura, invecchiato 8 anni.
BARBADOS: distilleria Foursquare, invecchiato 8 anni. 
AUSTRALIA: distilleria Beenleigh Rum Distillery, invecchiato 4 anni.
THAILAND: Distilleria segreta, invecchiato 5 anni.
VENEZUELA: Distilleria Distillería Sofa, invecchiato 8 anni 
NICARAGUA: Distilleria segreta, invecchiato 12 anni.

43%

43%

43%

43%

43%

43%

70 cl 

70 cl 

70 cl 

70 cl 

70 cl 

70 cl 



Mahiki ridefinisce la tendenza dei liquori al cocco.
Un raffinato liquore composto da rum giamaicano e polinesiano completato 
con cocco delle isole Samoane per un’ intensa e fruttata sensazione dei 
Mari del Sud. Mahiki è inconfondibilmente rosa, come il latte delle noci di 
cocco fresche. Divertente e versatile, l’ideale per la miscelazione con altri 
alcolici, liquori, succhi di frutta e bevande gassate. 



Mahiki Coconut Rum 

MAHIKI COCONUT RUM

MAHIKI COCONUT RUM 
Perfetto per i drink serali estivi, Mahiki Coconut Rum è un gustoso liquore a base di rum e cocco prodotto utilizzando una combinazione di rum polinesiani e giamaicani. Divertiti con il tuo mix di ingredi-
enti preferito, ma non dimenticare il ghiaccio!

21% 70 cl   



Nel 1861 i due giovani fratelli Gavin e Alexander Lang fecero un passo un 
pò azzardato e iniziarono l’attività di produttori e commercianti di Blended 
whisky. 
La loro intraprendenza li portò ad acquistare Burnfoot Distillery (oggi
conosciuta come la Glengoyne Distillery) nel 1869.
Con una maggiore capacità di produzione, i fratelli furono in grado di
perfezionare la gamma di whisky, basandoli sui gusti e sui palati della
vivace gente che frequentava le taverne delle città scozzesi: i loro Blended 
whisky prosperarono. 
Nel corso del secolo successivo, si è assistito al crescente interesse su 
questi Blended, portando all’acquisto di Langs nel 2003 da parte del noto 
gruppo Ian Macleod Distillers.
L’eredità e la passione dei fratelli Lang nel produrre Blended whisky puri e 
gustosi, vive in ogni bottiglia. 



Langs Blended Scotch Whisky  

LANGS BLENDED SCOTCH WHISKY SMOOTH & MELLOW 

LANGS BLENDED SCOTCH WHISKY RICH & REFINED 

LANGS BLENDED SCOTCH WHISKY FULL & SMOKY 

LANGS BLENDED SCOTCH WHISKY SMOOTH & MELLOW 
Introduciamo il raffinato distillato di Langs nelle tradizionali botti di rovere, quindi chiudiamo le porte e spegniamo le luci. Alcuni ansiosi anni dopo torniamo in punta di piedi per godere del risultato: 
morbido, armonico e delizioso, leggermente agrumato sulla lingua, fruttato e speziato al naso. 

LANGS BLENDED SCOTCH WHISKY RICH & DEFINED 
Diciamo che sei abbastanza maturo da preferire i sapori ricchi e naturali di questa bellezza intatta e corposa, imbottigliata con un generoso 46% di alcol. Dal sapore fruttato sulla lingua, un pizzico di 
vaniglia al naso. 

LANGS BLENDED SCOTCH WHISKY FULL & SMOKY 
Se sei un produttore di whisky, è l’attesa che ti fa impazzire. Ma dimentichi gli anni di tormenti nel momento in cui assapori come alcuni dei migliori Single Malt scozzesi aiutano a creare questo elisir 
torbato. Fumo floreale al naso, torba e fiori di erica sulla lingua con un finale persistente. 

43% 

46%

43%

70 cl 

70 cl 

70 cl  



“UN VIAGGIO SENSORIALE ATTRAVERSO LE REGIONI
DEL WHISKY SCOZZESE” 

Introduzione perfetta al mondo dei whisky single malt, la collezione Re-
gional Malts di Macleod comprende una selezione di whisky scozzesi sin-
gle malt, che riteniamo essere i più rappresentativi della loro particolare 
regione. Imbottigliato da scorte di alcuni dei single malt più noti, la gamma 
accompagna i consumatori in un viaggio sensoriale attraverso le regioni 
del whisky scozzese e comprende Highland, Island e Speyside. Un superbo 
“malto del mese”, questa gamma premium offre qualità e valore eccellenti. 
Sono disponibili anche un whisky di grano 12YO, il whisky scozzese Old 
Glen Malt Scotch “Single Grant Malt” del 1954 e il pacchetto in miniatura di 
Macleod’s Malts. 



Macleod’s Single Malt Scotch Whisky 

MACLEOD’S SPEYSIDE SINGLE MALT SCOTCH WHISKY 

MACLEOD’S LOWLAND SINGLE MALT SCOTCH WHISKY 

MACLEOD’S ISLAY SINGLE MALT SCOTCH WHISKY  

MACLEOD’S ISLAND SINGLE MALT SCOTCH WHISKY 

MACLEOD’S HIGHLAND SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

MACLEOD’S SPEYSIDE Al naso meravigliosamente fruttato, combinato con eleganti note floreali. La complessità del suo carattere si rivela al primo sorso, per finire con un finale asciutto e appetitoso. 

MACLEOD’S LOWLAND Con un carattere fresco e floreale, questo whisky ha un naso inconfondibile di vaniglia, che si apre a un palato morbido ma complesso e un finale morbido e lungo.

MACLEOD’S  ISLAY Robusto e torbato con note marine al naso, al primo sorso porta torba, fumo e un tocco di mare che attirano l’attenzione. Per gli avventurosi, il sorso successivo è quasi inevitabile. 

MACLEOD’S  ISLAND Il naso è secco con una forte influenza di note marine; il primo assaggio rivela una dolcezza equilibrata dietro lo iodio e la torba e un finale apparentemente infinito. 

MACLEOD’S HIGHLAND Elegante e complessa ma ben bilanciata e liscia, la meravigliosa aridità del finale è l’addio perfetto. 

40%

40%

40%

40%

40%

70 cl 

70 cl 

70 cl 

70 cl 

70 cl 



The Six Isles è un vero pezzo unico, perché nessuno altro riesce a riunisce 
i single malt delle sei antiche isole della Scozia: Islay, Skye, Orcadi, Mull, 
Arran e Jura. 
Six Isles è la celebrazione dell’artigianato, del tempo e della marea e del 
meticoloso mestiere del master blender.

DALLE FAMOSE SEI, UNO UNICO
Ci vogliono decenni di abilità duramente conquistate per creare un
eccezionale whisky scozzese single malt. Ma ci vuole l’arte e la pazienza 
del master blender per raggiungere il perfetto equilibrio di sapori quando 
vengono portati insieme, creando un whisky che offre il il più grande dei 
tour delle isole



The Six-Isles Whisky

THE SIX ISLES BLENDED WHISKY VOYAGER 

THE SIX ISLES BLENDED WHISKY BATCH STRENGTH

THE SIX ISLES PORT FINISH BLENDED MALT WHISKY

SIX ISLES BLENDED MALT SCOTCH WHISKY
The Six Isles riunisce eccezionali single malt provenienti da sei diverse isole scozzesi.
Non vincolati da un singolo stile o territorio, questi whisky sono connessi solo dalla natura selvaggia. L’alba che spunta sul Black Cuillin di Skye. Onde che si infrangono al calar della notte sul Jura. 
Spiriti che sussurrano alle pietre erette delle Orcadi. Ogni sorso è l’essenza della vita dell’isola, un racconto che nessuna guida potrebbe mai raccontare.

46%

58%

48% 

70 cl

70 cl

70 cl



IL PRIMO WHISKY DI SEGALE SCOZZESE AL MONDO IN OLTRE 100 ANNI

Arbikie Highland Rye Whisky é orgogliosamente “Single Grain” - whisky 
di grano prodotto in un’unica distilleria. Quella distilleria è Arbikie, dove il 
team apprezza la tradizione, l’autenticità e i valoro di un tempo.
Coltiviamo tutti gli ingredienti nella nostra fattoria, offrendo un whisky aut-
entico in ogni goccia.
A differenza del single malt, i whisky single grain non devono essere pro-
dotti utilizzando solo malto d’orzo. Si possono infatti utilizzare anche altri 
cereali come frumento, mais o segale. Ad Arbikie, usiamo segale, grano e 
orzo per produrre i nostri Highland Rye Whisky, il primo Rye Scotch al mon-
do in oltre 100 anni!



Arbikie 1794 Highland Rye - 2022 Release

ARBIKIE 1794 HIGHLAND RYE - 2022 RELEASE 48% 70 cl

ARBIKIE 1794 HIGHLAND RYE - 2022 RELEASE
Come per tutti gli spiriti Arbikie, Batch 22 è la rappresentazione di una combinazione unica di varietà meteorologiche dal campo e di raccolto. La variazione di quest’anno mostra un colore ambrato 
profondo e ricco dovuto alla sua maturazione in rovere americano nuovo carbonizzato ed esprime aromi di frutti di bosco, tè nero e caramello.
Nomi delle colture e dei campi: segale varietà “BONO” dal Campo “The Steading”, malto d’orzo “Concerto” dal campo “The Big Moor”, grande “Leeds” dal campo “King’s Seat”



R&B sta per Raasay and Borders; due paesaggi unici e contrastanti, due 
facce di una famiglia e una provenienza non comune per il Whisky, fino ad 
oggi.  
Nella zona di Borders non ci sono più distillerie di Whisky dal 1837 e la 
nostra distilleria dell’isola di Raasay è diventata la prima distilleria legale 
dell’’isola di soli 120 residenti, creando una provenienza completamente 
nuova per il Whisky scozzese.
Le radici del progetto sia nei confini scozzesi che nelle ebridi sono material-
mente rappresentate dal cofondatore, Alasdair Day: il suo bisnonno, Allan 
Macdonald, proveniva dalle Ebridi, l’altro bisnonno, Richard Day, era un 
commerciante di Whisky nella città di confine di Coldstream attorno al 1820. 
Costruire distillerie richiede tempo, quindi si sta soddisfacendo l’impazienza 
lavorando con una distilleria delle Highland per creare deliberatamente gli 
stili di whisky rappresentativi di ciò che verrà. 



R&B Distillers Whisky

R&B THE TWEEDDALE BLENDED SCOTCH WHISKY 

R&B THE TWEEDDALE BLENDED SCOTCH WHISKY 
Dal colore leggermente ambrato, al naso note di orzo maltato e scorza di agrumi. Ha il carattere leggermente speziato tipico dei whisky dello Speyside e l’affumicato tipico dell’isola di Islay. 

 52,1%  70 cl 



Siamo ispirati dallo spirito del marinaio: esplorare
un ulteriore passo avanti per creare whisky eccezionali.

Esploriamo oltre i limiti
siamo indipendenti, liberi di creare e di superare i confini.

Lo rendiamo migliore
ci sforziamo di innovare, senza mai accettare lo status quo.

Connessi a quello che facciamo
il nostro mondo è la nostra comunità e non dimentichiamo mai la nostra 

casa, da dove veniamo.



Sailor’s Home Irish Whiskey

SAILOR’S HOME “THE HEAVEN” IRISH WHISKEY 

SAILOR’S HOME “THE JOURNEY” IRISH WHISKEY 

SAILOR’S HOME “THE HORIZON” 10 YEAR OLD IRISH WHISKEY 

SAILOR’S HOME “THE HEAVEN” IRISH WHISKEY
La nostra prima versione dell’esclusivo single pot still Irish Whiskey style, distillato tre volte in pot still e con l’introduzione di avena in un mash bill di orzo maltato e non maltato irlandese.

SAILOR’S HOME “THE JOURNEY” IRISH WHISKEY
The Journey Irish Whiskey riflette la nostra passione nel creare esperienze di whiskey uniche e deliziose. Nessun altro whiskey irlandese è prodotto come questo.

SAILOR’S HOME “THE HORIZON” 10 YEAR OLD IRISH WHISKEY
Il primo eccezionale della serie Islands, invecchiato per 10 anni e affinato in botti di rum delle Barbados.

43% 

46%

43%

70 cl 

70 cl 

70 cl  



Nel piccolo villaggio di Three Oaks a pochi chilometri dalle sponde del 
lago Michigan nel nord degli Stati Uniti, dove un tempo sorgeva la stori-
ca fabbrica di corsetti E.K. Warren, nel 2010 nasce la Distilleria artigianale 
“Journeyman”.Una della delle poche distille- rie con certificazione Biolog-
ica, i cereali provengono infatti da coltivazioni del Midwest senza l’utilizzo 
di pesticidi artificiali, erbici- di, antibiotici, ormoni della crescita ed organismi 
geneticamente modificati.Oltre la certificazione “Mosa Organic”, Journey-
man Distillery si avvale anche della rigorosa certificazione “Kosher”.



Journeyman Distillery Whiskey 

JOURNEYMAN CORSETS, WHIPS & WHISKEY 

JOURNEYMAN CORSETS, WHIPS & WHISKEY 
Cereali: Mais, Segale, Orzo. Invecchiamento: 24 mesi in botti di quercia Americana. Inizialmente aroma dolce di caramello che lascia spazio a note di spezie. Ideale per degustazioni. 

58,3% 50 cl 



Dai cereali originari del cuore dell’America coltivati localmente, chi utilizza 
i nostri prodotti possono essere certi che tutta la filiera sia di alta qualità. 
Conciere si procura gli ingredienti della più alta qualità e, i mastri distilla-
tori trasformano queste materie prime in premium spirits per bar e strutture 
classificate AAA.



Conciere Bourbon Whiskey

CONCIERE BOURBON WHISKEY 

CONCIERE BOURBON WHISKEY
Conciere Bourbon Whiskey è composto per il 99% da mais proveniente da Kentucky, Ohio e Indiana, per l’1% da malto d’orzo, il nostro lievito selezionato e acqua filtrata di falda acquifera. 
Distillato a gradazione bassa e barricato in piccoli barili, utilizzando meno acqua, creando un carattere più robusto.

40% 1 L



La fabbrica di Meyer’s Bitter venne fondata dalla famiglia Meyer nella città 
di Stadthagen in Renania settentrionale nell’anno 1747.
Negli anni a seguire questo amaro artigianale prodotto da Eduard Meyer 
ebbe un grande successo anche al di fuori della città natale, cominciano a 
far arrivare i primi premi e riconoscimenti internazionali per la sua grande 
qualità.  
Un liquore amaro con 40 erbe raccolte anno per anno nelle Alpi Bernesi 
rendevano questo amaro già a fine ottocento, un toccasana per la mente 
e il corpo.
Meyer’s Bitter ideale come digestivo e sorprendente in miscelazione. 



Meyer’s-Bitter Amaro

MEYER’S - BITTER AMARO 

MEYER’S - BITTER ALPEN AMARO  

MEYER’S - BITTER AMARO
Amaro composto da 40 erbe raccolte anno per anno nelle alpi Bernesi rendono questo amaro già da fine ottocento, un toccasana per la mente e il corpo. Meyer’s Bitter ideale come digestivo e sor-
prendente nella miscelazione. Erbaceo e complesso al naso, piacevolmente dolce senza eccedere in bocca, spezie, fiori e note verdi ben equilibrate . 

MEYER’S - BITTER ALPEN AMARO
Erbe e radici magistralmente selezionate nelle alpi tedesche, danno vita ad una ricetta unica da ormai sei generazioni. Un amaro deciso e strutturato che con le suo note amaricanti ed erbacee lo 
rendono un dopo pasto ideale per i palati più esigenti e anche perfetto da utilizzare in miscelazione. Si presenta secco, erbaceo, complesso al palato ha totale, o quasi, assenza di dolcezza, un’esplo-
sione esagerata ma equilibrata delle botaniche, pervadono la bocca. Il finale è realmente amaro e asciutto, ma richiama la bevuta. 

35%  

38% 

70 cl 

70 cl 



Una composizione unica del delicato alcol di patate e leggermente pic-
cante con erbe aromatiche fresche dell’Eifel e ingredienti più dolci,
vari ed esotici, si traduce in uno spirito a base di erbe che semplicemente 
sorprende per il suo gusto. 
La variegata interazione dei profumi e gusto amplia la tavolozza degli aromi, 
tra freschezza, piccantezza e leggera dolcezza assicura puro divertimento 
e rende questa bevanda il digestivo perfetto per ogni occasione. 



Windspiel Kraut & Knolle Amaro

WINDSPIEL KRAUT & KNOLLE AMARO 

WINDSPIEL KRAUT & KNOLLE AMARO 
Le patate vengono coltivate nei terreni vulcanici di Eifel e distillate con un processo appositamente sviluppato, incontrano, poi, le migliori spezie ed erbe locali, creando un liquore raffinatamente
speziato e leggermente dolce. L’equilibrio tra le erbe locali ed esotiche, come la camomilla, i fiori di candela del re, il fieno, le scorze di arance, il cardamomo ed altri ingredienti, rendono questo
liquore un amaro ideale per ogni occasione speciale. 

36%  50 cl 



La storia si basa su racconti sommari e ricordi sbiaditi dal tempo.
Siamo nella campagna Toscana tra la Valdambra e Siena. Indicativamente
nei primi del ‘900 quando la Nonna era una ragazzina e sua madre
Primetta, la nostra bis-nonna, era una donna. La Nonna raccontava di sua 
madre che, a fine pranzo domenicale, quando gli uomini si radunavano in-
torno al tavolo per giocare a carte, portava questa bottiglia di digestivo fatto 
di erbe che raccoglieva a piedi andando per boschi. Non aveva un nome 
ma diceva che era buonissimo e venivano da tutto il paese per prenderne 
un bicchierino. Erbe e radici che la nostra campagna offre a chiunque si 
addentri nella vegetazione e abbia passione e rispetto per la nostra terra.
Non sappiamo se la ricetta era molto più antica ma sappiamo che era scrit-
ta in un fogliaccio tenuto in mezzo alle tante carte di ricette e appunti vari 
nel primo cassetto del mobile che era immancabile in tutte le cucine di cam-
pagna chiamato “mettitutto”.
Nel 2020 questo foglietto è stato casualmente ritrovato nel fondo di questo 
mobile. Grazie alle spiccate capacità di Ferruccio Buti detto “Ferro”, pas-
ticcere, chef e appassionato di cose buone fatte per bene, è stato rifatto 
esattamente con le erbe riportate nella ricetta, raccolte nelle colline e nei 
boschi del nostro territorio, il Chianti. La passione, la capacità e la determi-
nazione di Ferro ha rimesso insieme la ricetta che è stata arricchita fino a 
ciò che è oggi l’Amaro del Chianti®. L’ultimo tocco è stato quello di servirlo 
ghiacciato. Perché, secondo noi, ghiacciato è tutta un’altra cosa.



Amaro del Chianti

AMARO DEL CHIANTI

AMARO DEL CHIANTI
Liquido ambrato ottenuto dalle sole infusioni naturali, diluito successivamente con dello sciroppo, gradazione ideale 30%vol. Dal sapore gradevole, pulito e netto, di ottimo gusto, facilita la digestione 
ma anche la convivialità. Ghiacciato è un piacere per il palato e per i sensi.

30%  50 cl





Amaro

AMARO BRETHIUM 	

AMARO BREZIO          

Amaro Brethium
La ricetta segreta dell’amaro Brethium nasce dalla sapiente selezione di erbe ed essenze esclusivamente naturali che rendono il suo gusto inconfondibilmente amaro con gentili note aromatiche erba-
cee. Elisir sopraffino espressione di quella Calabria che è armonia e calore quotidiano 

Amaro Brezio
E’ forte come la terra da cui proviene, è autentico come le mani sapienti che lo tramandano da generazioni, è vero come la gente di Calabria, è intenso come le erbe amaricanti della sua nobile ricetta. 
E’ Brezio, l’amaro del Guerriero.

30%  

33%  

70 cl

70 cl



Situata nel comune di Vila Nova de Foz Côa (Patrimonio dell’Umanità) nel 
cuore della regione vinicola dell’Alto Douro. A metà del XIX secolo, Miguel 
António Costa inizia la propria avventura nel produrre e invecchiare il vino 
di Porto. 
Suo nipote, Agostinho Amável Costa, seguendo la tradizione di suo padre, 
incrementa le aree coltivate dagli anni ‘60 in poi, con particolare attenzione 
nel invecchiamento del Porto. 
Utilizzando botti di rovere e mogano, questi pregiati vini di Porto riescono a 
premiare ogni generazione con gusti equilibrati ed eleganti donando aromi 
unici. 
Oggi, alla quarta generazione e sotto la guida di Isabel Costa, continua 
l’impegno per i vini Porto di alta qualità, mantenendo vivi e fondamentali i 
valori dell’azienda: tradizione e modernità. 



Amavel Costa Porto

AMAVEL COSTA PORTO TAWNY

AMAVEL COSTA PORTO RUBY

AMAVEL COSTA PORTO WHITE

AMAVEL COSTA PORTO RESERVA 

AMAVEL COSTA PORTO PINK

AMAVEL COSTA PORTO WHITE RESERVA 

AMAVEL COSTA PORTO TAWNY 10 ANOS 

AMAVEL COSTA PORTO TAWNY 20 ANOS 

AMAVEL COSTA PORTO TAWNY 30 ANOS 

AMAVEL COSTA PORTO TAWNY 40 ANOS 

AMAVEL COSTA PORTO TAWNY: Selezione di vini di Porto invecchiati dai 3 a 5 anni in botti di rovere e mogano.
AMAVEL COSTA PORTO RUBY: Selezione di vini di Porto invecchiati circa 3 anni in botti di legno e affinamento in acciaio.
AMAVEL COSTA PORTO WHITE: Selezione di vini di Porto invecchiati dai 3 a 5 anni in botti di rovere e mogano.
AMAVEL COSTA PORTO RESERVA: Selezione di vini di Porto invecchiati in botti di diversa capienza per circa 7 anni.
AMAVEL COSTA PORTO PINK: Selezione di vini di Porto affinati in tini di acciaio.
AMAVEL COSTA PORTO WHITE RESERVA: Selezione di vini di Porto invecchiati in botti per circa 7 anni.
AMAVEL COSTA PORTO TAWNY 10 ANOS: Pregiata selezione di vini di Porto invecchiati in botti di diversa capacità per almeno 10 anni. 
AMAVEL COSTA PORTO TAWNY 20 ANOS: Pregiata selezione di vini di Porto invecchiati in botti di diversa capacità per almeno 20 anni. 
AMAVEL COSTA PORTO TAWNY 30 ANOS: Pregiata selezione di vini di Porto invecchiati in botti di diversa capacità per almeno 30 anni. 
AMAVEL COSTA PORTO TAWNY 40 ANOS: Pregiata selezione di vini di Porto invecchiati in botti di diversa capacità per almeno 30 anni. 

19,5% 

19,5% 

19,5% 

19,5% 

19,5% 

19,5% 

20%

20%  

20%

20% 

75 cl  

75 cl 

75 cl 

75 cl 

75 cl 
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75 cl 

75 cl 

75 cl 

75 cl 



I vini di Porto Cedovim, sono un brand di Amável Costa, giunta alla quarta 
generazione con Isabel Costa, che come fece suo padre, modernizza an-
cora gli impianti e si dedica con passione ai vigneti , aumenta le scorte, ag-
giorna le strutture, le procedure, aggiorna e rinnova l’immagine di Cedovim, 
investendo nel mercato internazionale dei suoi vini di Porto. 
Rinnovati nell’immagine mantengono l’eleganza e l’immagine tradizionale 
dei vini di Porto. 
Imbottigliati nelle classiche bottiglie “Pote”, tradizionali per il Porto. 



Cedovim Porto

CEDOVIM PORTO TAWNY 

CEDOVIM PORTO WHITE 

CEDOVIM PORTO TAWNY 10 ANOS 

CEDOVIM PORTO TAWNY 20 ANOS 

CEDOVIM PORTO WHITE 20 ANOS 

CEDOVIM PORTO TAWNY: Selezione di vini di Porto invecchiati dai 3 a 5 anni in botti.
CEDOVIM PORTO WHITE: Selezione di vini di Porto invecchiati dai 3 a 5 anni in botti.
CEDOVIM PORTO TAWNY 10 Anos: Pregiata Selezione di vini di Porto invecchiati in media 10 anni in botti di diverse dimensioni. 
CEDOVIM PORTO TAWNY 20 Anos: Pregiata Selezione di vini di Porto invecchiati in media 20 anni in botti di diverse dimensioni. 
CEDOVIM PORTO WHITE 20 Anos: Pregiata Selezione di vini di Porto invecchiati in media 20 anni in botti di diverse dimensioni.

19,5. %  

19,8 %  

19,7 %  

19,61% 

19,8 %   

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl



Ispirato da un luogo ricco di storia, nella regione di Haute-Vienne , in
prossimità di Limoges, la storica capitale delle distillerie francesi.
La distilleria di Grandmont reinventa i vecchi liquori per creare spiriti
artigianali da formulazioni storiche,  che combinano l’eccellenza degli 
uomini, il loro know-how e i terroir da cui provengono. 



Distillerie de Grandmont Liqueurs 

GRANDMONT AMER GENTIANE  

GRANDMONT TRIPLE SEC CURACAO BLANC

GRANDMONT AMER GENTIANE 
Con un profumo delicato, rivela l’intensità floreale della genziana selvatica, bilanciata da note fruttate in particolare lampone.Al palato il suo gusto si presenta rotondo e pieno con densi aromi amari 
ed erbosi dati della radice della genziana ma anche dell’angelica. L’equilibrato finale è vibrante, offre una freschezza floreale come il fiore di vite e cardamomo con una nota agrumata.
Un’eleganza di rara intensità. 

GRANDMONT TRIPLE SEC CURACAO BLANC 
La distillerie de Grandmont reinventa i vecchi liquori creando distillati artigianali da storiche ricette, che uniscono l’eccellenza degli uomini, il loro know-how e il terroir da cui provengono.
Ogni aspetto di questo autentico Curaçao Blanc fa fede a questa filosofia: dalla corposa aromaticità degli agrumi e dei loro lati amari ma anche alla vivacità delle spezie calde, che restituiscono
l’originalità allo storica ricetta del Triple Sec. 

32%

40%   

70 cl

70 cl 



Prodotto dalla Distillerie Merlet & Fils, nota a livello internazionale per la 
sua famosa Crème de Cassis de Saintonge, per la quale le bacche ven-
gono coltivate localmente.
Con AMERISSE, l’azienda di famiglia ha cercato di sublimare questo frutto 
combinandolo con diverse piante amare come la genziana, l’angelica, l’ar-
temisia e il rabarbaro per sostenere la sua naturale astringenza, e poi con 
altri frutti di bosco e agrumi che ne esaltano i sapori fruttati e la complessità.

Nel 1850, la distilleria Merlet & Fils fu fondata da Firmin Merlet. Cinque gen-
erazioni e 170 anni dopo, l’azienda è ancora a conduzione familiare. Per la 
maggior parte della storia della famiglia, il cognac è ​​stato prodotto per altre 
case di cognac. Ma dopo aver distillato per conto terzi per più di 160 anni, 
la famiglia ha finalmente deciso di iniziare a produrre cognac con il proprio 
nome. Oggi possiede circa 40 ettari di vigneto a Fins Bois e Borderies. Col-
labora con diversi viticoltori per estrarre vini ed eau de vigne da altri cru.



Amerisse Bitter Aperitivo 

AMERISSE BITTER APERITIVO 

AMERISSE
Bitter Amerisse è un aperitivo amaro a base di ribes nero, erbe amare e frutti vari. La Crème de Cassis viene prodotta dal produttore da molti anni e questa è la base di questo prodotto. Al ribes nero si 
abbinano erbe amare come la genziana, l’angelica e il rabarbaro. Si aggiungono altre bacche e frutti per ottenere un gusto fruttato e complesso.

22% 70 cl 



Nel piccolo comune francese di Virieu on Bourbre nella regione Rhône-
Alpes a metà strada tra Lyon e Grenoble nacque nel lontano 1872 la distil-
leria artigianale Bigallet, offrendo una gamma ricca e variegata di liquori e 
sciroppi. Fù proprio Felix Bigallet dapprima a Lione e poi nella cittadina di 
Virieu a creare queste bevande per soddisfare le esigenze dei nuovi merca-
ti. Ogni anno Bigallet continua a creare sapori nuovi e innovativi, prendendo 
ispirazione dalle proprie radici nel cuore delle alpi francesi

Always more natural taste
Our syrups are pasteurized and without any preservatives. A vast majority of the flavors are without coloring. 
Of course, they appeal with their colorful notes but only use natural colorings from fruits and plants.

54 flavors… and just as much fun
Our syrups are produced from fruit concentrates of premium quality and for some flavors, of a blend of sucrose 
and fructose. Our aim is to look for an instant full taste on the palate and a nice length in the finish.

Vanilla pods are infused manually to enhance the taste 
of our fruity grenadine syrup… one of the only grenadine 
syrups to contain pomegranate.

Then, it is the blackcurrant buds which bring a light 
astringent note to the blackcurrant syrup.

Finally, 3 different varieties of mint add their own 
characteristics for a unique mint syrup.
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Bigallet 1872 Liqueurs

BIGALLET CHINA CHINA   

BIGALLET LE GRAND TETRAS GENEPI LIQUEUR   

BIGALLET THYM LIQUEUR

BIGALLET VERVEINE LIQUEUR  

BIGALLET CHINA CHINA 
Spiccato l’aroma di buccia d’arancia amara e marmellata con sfumature di liquirizia, al palato spicca il sentore di cardamomo, pepe nero e cannella. Da bere puro come digestivo o miscelato. 

BIGALLET LE GRAND TETRAS GENEPI LIQUEUR 
Dal colore pallido e dorato rilascia un aroma di anice e ginepro, con sfumature di vaniglia. Al palato si percepisce una forte base di erbe, con note di spezie, pepe nero scorza di limone e anice.
A cui si aggiunge una leggera nota burrosa e con un finale pepato e fresco. Da bere come digestivo puro con ghiaccio o utilizzato nei cocktail. 

BIGALLET THYM LIQUEUR
Questo liquore si presenta di colore chiaro quasi oro paglierino, la sua forte sensibilità alla luce spesso provoca un leggero deposito sul fondo della bottiglia. Il suo utilizzo spazia dal consumo liscio 
con ghiaccio, al consumo con aggiunta di acqua calda, senza tralasciare la sua applicazione nella miscelazione. 

BIGALLET VERVEINE LIQUEUR
Prodotto tramite la macerazione e distillazione di foglie intere di Verbena assieme ad altre piante aromatiche e miele. Il risultato e un sapore fine, morbido con sentori di limone. Il suo utilizzo spazia dal 
consumo liscio con ghiaccio, al consumo con aggiunta di acqua calda, senza tralasciare a sua applicazione nella miscelazione 

40%

40%

35%

35%

50 cl

70 cl

35 cl 

35 cl



Il Sake è un prodotto giapponese realizzato dal 3 ° secolo A.C. questo vino 
di riso trasparente prodotto dalla fermentazione del riso contiene tra il 14 e 
il 15% di alcol.
Il riso viene lucidato e lavato e poi fermentato con lievito e acqua calda.
Il “vino” risultante viene quindi filtrato, pastorizzato e imbottigliato. 
Da non confondere con il liquore di riso con più del 40% di alcol, prodotto 
dalla distillazione del riso fermentato e spesso con aroma di rosa.
Il nome Sake viene spesso erroneamente utilizzato per la grappa di riso 
offerta nei ristoranti cinesi. 
Il Sake Shirayuki è prodotto dal 1550 nella pura tradizione giapponese
dalla varietà di riso Sakamaï e dall’acqua pura delle montagne Rokkò.



Shirayuki Sake

SHIRAYUKI SAKE

  

SHIRAYUKI SAKE
Tipo: Junmai Riso: Nihonbare (rice polish 60%)
Al naso si presenta con dolce aroma di riso, leggermente agrumato e profumato. Al palato conferma note agrumate e floreali, delicato e secco.

14,5% 75 cl 



Il Sake è un prodotto giapponese realizzato dal 3 ° secolo A.C. questo vino 
di riso trasparente prodotto dalla fermentazione del riso contiene tra il 14 e 
il 15% di alcol.
Il riso viene lucidato e lavato e poi fermentato con lievito e acqua calda. 
Il “vino” risultante viene quindi filtrato, pastorizzato e imbottigliato. 
Da non confondere con il liquore di riso con più del 40% di alcol, prodotto 
dalla distillazione del riso fermentato e spesso con aroma di rosa.
Il nome Sake viene spesso erroneamente utilizzato per la grappa di riso 
offerta nei ristoranti cinesi. 
Il Sake Shirayuki è prodotto dal 1550 nella pura tradizione giapponese
dalla varietà di riso Sakamaï e dall’acqua pura delle montagne Rokkò.



Akafuji Sake 

AKAFUJI SAKE 

AKAFUJI SAKE
Tipo: Junmai Riso: Nihonbare (rice polish 60%)
Questo complesso Junmai ha note di cioccolato bianco, caramello e vaniglia, in combinazione con un pizzico di agrumi.
Al palato è complesso ma delicato con note floreali con un retrogusto persistente e piuttosto secco. 

14,5% 72 cl 



“TASTE THE DIFFERENCE” 

Goldberg, il puro piacere. Dal sapore unico, la sua composizione
armonica, combina freschezza e intensità in un esplosione di fragranze e 
sapori al palato.
L’eccellente combinazione dei migliori ingredienti rendono questi soft drink 
unici nel suo genere, seducenti e sublimi.
Goldberg, non sono solo ottimi per la miscelazione, ma anche ideali da 
bere lisci con il loro gusto intenso e inaspettato. 



Goldberg

GOLDBERG PREMIUM TONIC WATER 
Goldberg Premium Tonic Water una raffinata ed intensa esperienza di gusto. Una lieve dolcezza che assieme alle sue note citriche tra mandarino e limone trasformano questa bevanda amara ed
adulta in un’esperienza unica ed è proprio il chinino naturale e i sentori agrumati che rendono Goldberg Premium Tonic Water una bevanda importante e dal carattere forte. 

GOLDBERG PREMIUM GINGER BEER 
Goldberg Premium Ginger Beer, aroma pieno e piccante di radice di zenzero, un’intensa esperienza di gusto che si sviluppa non solo bevuto liscio, ma soprattutto in miscelazione dove esprime tutte le 
sue potenzialità’. Un attacco dolce in bocca rapidamente sommerso da un esplosione di zenzero. Ingrediente essenziale di alcuni cocktail come il Moscow Mule e Dark & Stormy.

GOLDBERG PREMIUM HIBISCUS TONIC 
Goldberg Premium Hibiscus Tonic Water è una Tonic water aromatizzata all’Hibiscus. La nota floreale e la nuance del frutto apre nuovi orizzonti per la possibilità di miscelazione.
Accattivante nella miscelazione, sorprendente bevuto liscio. 

GOLDBERG PREMIUM BITTER LEMON
Goldberg Bitter Lemon unisce la freschezza sorprendente del lime fresco con l’amaro pronunciato ed intenso del chinino. L’emozionante sviluppo dell’anidride carbonica trasforma questa bevanda in 
un’emozione di piacere al palato.

GOLDBERG MEDITERRANEAN TONIC WATER
Una nuova, raffinata ed intensa esperienza di gusto con note tipiche del Mediterraneo con un tocco di agrumi e la tipica raffinatezza del chinino.

GOLDBERG PREMIUM TONIC WATER  

GOLDBERG PREMIUM GINGER BEER  

GOLDBERG PREMIUM HIBISCUS TONIC 

GOLDBERG PREMIUM BITTER LEMON

GOLDBERG MEDITERRANEAN TONIC WATER

15 cl 

15 cl 

15 cl

15 cl 

15 cl



GOLDBERG MEDITERRANEAN TONIC WATER
Una nuova, raffinata ed intensa esperienza di gusto con note tipiche del Mediterraneo con un tocco di agrumi e la tipica raffinatezza del chinino.
 



GOLDBERG PINK GRAPEFRUIT SODA
Decisa, interessante e accativante bevuta liscia , ma  perfetta in miscelazione,grazie al suo gusto originale e sincero.
 



Goldberg

TONIC WATER 

BONE DRY TONIC

BITTER LEMON

GINGER ALE 

GOLDBERG PREMIUM TONIC WATER 
Goldberg Premium Tonic Water una raffinata ed intensa esperienza di gusto. Una lieve dolcezza che assieme alle sue note citrich e tra mandarino e limone trasformano questabevanda amara ed
adulta in un esperienza unica ed è proprio il chinino naturale e i sentori agrumati che rendono Goldberg Premium Tonic Water una bevanda importante e dal carattere forte. 

GOLDBERG PREMIUM BONE DRY TONIC WATER 
Goldberg Premium Bone Dry Tonic Water un’acqua tonica extra dry dal sapore intenso e astringente con basso contenuto zuccherino. A differenza della Goldebrg Tonic Water, questa acqua tonica ha 
un gusto più amaro, indicata alla miscelazione con Gin molto aromatici e complessi per non alterare le caratteristiche del distillato. 

GOLDBERG PREMIUM BITTER LEMON
Goldberg Bitter Lemon unisce la freschezza sorprendente del lime fresco con l’amaro pronunciato ed intenso del chinino. L’emozionante sviluppo dell’anidride carbonica trasforma questa bevanda in 
un’emozione di piacere al palato.

GOLDBERG PREMIUM GINGER ALE
Goldberg premium Ginger Ale unisce i migliori ingredienti naturali per un esperienza pura e rinfrescante. Un gusto vibrante con un leggero aroma di zenzero lo rendono elegante e armonico. Goldberg 
Premium Ginger Ale, ideale per la miscelazione e compagno perfetto di drink come Shirley Temple e Cooler.

20cl 

20cl

20cl 

20cl



Goldberg

GINGER BEER

SODA WATER

HIBISCUS TONIC  

YUZU TONIC  

 

GOLDBERG PREMIUM GINGER BEER
Goldberg Premium Ginger Beer, aroma pieno e piccante di radice di zenzero, un’intensa esperienza di gusto che si sviluppa non solo bevuto liscio, ma soprattutto in miscelazione dove esprime tutte le 
sue potenzialità’. Un attacco dolce in bocca rapidamente sommerso da un esplosione di zenzero. Ingrediente essenziale di alcuni cocktail come il Moscow Mule e Dark & Stormy.

GOLDBERG PREMIUM SODA
Goldberg Premium Soda, acqua, bicarbonato di sodio e anidride carbonica, il valore aggiunto per completare ed estrarre i complessi aromi dei nostri aperitivi e cocktails. Goldberg Premium Soda, 
ingrediente essenziale di alcuni cocktails e long drink come Americano, Spritz e Mojito.

GOLDBERG HIBISCUS TONIC 
Goldberg Premium Hibiscus Tonic Water è una Tonic water aromatizzata all’Hibiscus. La nota floreale e la nuance del frutto apre nuovi orizzonti per la possibilità di miscelazione. Accattivante nella 
miscelazione, sorprendente bevuto liscio. 

GOLDBERG YUZU TONIC 
Cos’è lo Yuzu: a metà strada tra un mandarino e un limone, esotico agrume giapponese. Conosciuto in estremo oriente da migliaia di anni, sta tornando prepotentemente di moda grazie al suo impiego 
massivo nella cucina di alta classe contemporanea dove trova grande fortuna grazie al suo gusto dovuto all’inusuale combinazione della brillantezza del limone e della dolcezza del mandarino. Nel 
luglio del 2016, la collaborazione tra Goldberg e il vincitore della World Class Jimmy Barrat, porta alla creazione della Goldberg Yuzu Tonic, la perfetta Bittersweet Symphony! 

20cl 

20cl

20cl 

20cl



“IL GUSTO DELLA PERFEZIONE” 

Il gusto corposo e gli ingredienti naturali confeiscono ad ogni bevanda il 
suo carattere e completano perfettamente ogni esperienza di gusto. 
John’s è il componente versatile con cui una ricetta viene notevolmente
migliorata. Grazie agli ingredienti di alta qualità e il procedimento di
lavorazione molto delicato. 



John’s Natural Cordial 

JOHN’S CORDIAL LIME 

JOHN’S CORDIAL LEMON 

JOHN’S LEMON SQUASH

JOHN’S CANE SUGAR

JOHN’S CORDIAL LIME
Ottenuto dai migliori Lime, maturati al sole e spremuti. Il succo ottenuto viene miscelato sapientemente con acqua, zucchero e oli essenziali, creando un blend di profumi persistenti ed equilibrati.
Ingrediente fondamentale per la preparazione di cocktail tropicali come Mojito, Margarita e Daiquiri. 

JOHN’S CORDIAL LEMON
Succo di limone ottenuto dalla spremitura dei migliori limoni mediterranei e rafforzato dagli oli essenziali della buccia del limone. Un sapore forte e deciso ideale come base per la preparazione dello
“Sweet & Sour mix“ addizionando dell’acqua e dello sciroppo di zucchero. 

JOHN’S LEMON SQUASH 
Una miscela di succo di limone, zucchero e acqua, un “Sweet & Sour mix” già pronto all’uso. Prodotto indispensabile per la preparazione di moltissimi cocktail, come Long Island Iced Tea e Daiquri. 

JOHN’S CANE SUGAR
Puro zucchero di Canna. Ingrediente essenziale per la preparzione di tantissimi Cocktails.

70 cl 

70 cl 

70 cl 

70 cl



Señor Maguey è un nettare di agave di prima qualità creato per offrire ai 
bartender professionisti un’esperienza di unica, è il nettare di agave più 
pregiato sul mercato e detiene più di 7 certificazioni, tra cui Vegan Kosher, 
e svariate certificazioni biologiche per più paesi. 
Grazie al suo marchio espressivo e al prodotto di qualità, Señor Maguey si 
è posizionato come sciroppo di agave leader tra rinomati bar e ristoranti. 



Senor Maguey Nettare di Agave 

SENOR MAGUEY NETTARE DI AGAVE 

 

SENOR MAGUEY NETTARE DI AGAVE 
E’ un nettare di agave biologico di alta qualità progettato per coloro che amano l’immaginazione senza limiti. Questo dolcificante sano e naturale è l’ideale per l’uso in cocktail dando un sapore
ineguagliabile in ogni bevanda. 
Il Senor Maguey è anche usato dai migliori Chef del mondo per cucinare. Il suo colore, il gusto e la viscosità dimostrano la purezza e il fascino del nettare di agave. 

75 cl 



Verjus è un succo d’uva, che viene raccolta prima della maturità quando 
il frutto ancora è molto acido e con basso contenuto di zucchero. Viene 
utilizzato in cucina come condimento al posto del limone o dell’aceto ma 
anche come componente acido nei cocktail in sostituzione di limone o 
altre basi citriche.



Perle de Raisin Verjus

PERLE DE RAISIN VERJUS

PERLE DE RAISIN VERJUS
Prodotto naturale al 100% derivante dalla raccolta manuale di uva verde, all’inizio della maturazione. Più morbido e più profumato dell’aceto, il Verjus ha sapori tra l’aceto di mele e il succo di limone. 
Molto utilizzato in cucina e sempre di più apprezzato in miscelazione da tutti i barman internazionali.

1 L



La storia di Ocean Spray inizia nel 1930 quando tre appassionati coltivatori 
indipendenti di mirtilli trovarono la chiave per espandere il successo di 
questo superfrutto: un’unica famiglia che coltivava i mirtilli! 
Unendosi in una cooperativa, Marcus Urann, John Makepeace ed
Elizabeth Lee hanno lavorato insieme per creare prodotti deliziosamente 
innovativi con il frutto che amavano.
La parte migliore? Hanno continuato a far crescere la loro famiglia, che 
ora comprende oltre 700 famiglie di coltivatori in nord e Sudamerica! 



Ocean Spray Juice

OCEAN SPRAY CRANBERRY JUICE

OCEAN SPRAY CRANBERRY JUICE
Succo a base di Mirtillo rosso americano, il Cranberry, frutto noto per le sue proprietà salutistiche, antiossidanti e vitaminiche, oltre che come bevanda dissetante, é utilizzato come ingrediente
fondamentale nella preparazione di moltissimi cocktails e long drinks. Ricco di vitamina C e di tante altre preziose proprietà ed effetti benefici.

1 L
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